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SLOVENSKA AKADEMIA VIED

STATUT

Slovenska akadémia vied (d’alej len ,,SAV*) v tsili

«  popularizovat’ a prezentovat’ SAV

+ nadviazat’ na vyskum biotechnoldgii rastlin a geologického podloZia Slovenskej republiky, vo
vztahu ku kvalite hrozna na fiom pestovanom ako aj vyroby vin z neho, ako aj na ekologizacie

podohospodarstva

» sledovat’ §irsi celospolo¢ensky vyznam a prispiet’ tak k ochrane a rozvoju Specifickej oblasti,

ktorii mozno pravom povazovat’ za sticast’ kultirneho dedi¢stva prislusnych regionov SR

»  ocenit’ vynikajiicu kvalitu a inovativnost’ tradi¢nych slovenskych vyrobkov pri vyuZiti najnovsich

vedeckych metod

zriad’uje osobitni sit'az
VINO SLOVENSKEJ AKADEMIE VIED
(d’alej len ,,Vino SAV*)

Preambula

Vino nie je iba produktom, vysledkom technologickych a biochemickych procesov, ale aj
kultirnym artefaktom, elementom socialnej komunikacie a sucastou narodnej histdrie a identity. Je
symbolom jednoty spoloc¢enskych, humanitnych vied s vedami prirodnymi a technickymi. Prave

prienik a jednota vied, ich vyznam pre spolo¢nost’ je posolstvom SAV.
Clanok 1
Zakladné ustanovenia

Vino Slovenskej akadémie vied (Vino SAV) je sut’az vin vyrobenych v Slovenskej republike z

hrozna pochadzajuceho zo Slovenskej republiky, ktoré hodnotia vynikajtci slovenski vedci - ¢lenovia



Ucenej spolo¢nosti SAV(d’alej len ,,UES SAV*) v spolupraci a s odbornou garanciou poprednych
enologov.

Vino SAV sa udeluje ako osobitny prejav uznania vedeckej komunity kvalitnym produktom
v SR, s umocnenim s takto kvalitnym vyrobkom popularizovat’ a propagovat’ SAV, ako aj zasadny
prinos k rozvoju apriamej podpore kvalitnej domécej produkcie s osobitnym ocenenim jej

inovativnosti, ako aj s prihliadnutim na regionalny rozvoj SR.

Ocenenie Vino SAV sa udeluje vo forme pisomného certifikatu / trofeje Vel'ka zlata medaila,
Zlata medaila a Strieborna medaila a samolepiacej nalepky / tercika s logom SAV a ozna¢enim Vino

SAV, resp Inovativne vino SAV.

Clanok 2

Podmienky ucasti

Do sutaze mozno prihlasit’ slovenské prirodné hroznové vina v kategériach uvedenych nizsie
vyplnenim priloZenej prihlasky, ktora obsahuje udaje o prihlasovatel'ovi a o konkrétnych vinach.

Prihlasovatelia zasli organizatorovi z kazdej vzorky 4 plne adjustované flase (obchodné
balenie).

Vzorky zostavaji majetkom organizatora sutaze.

Clanok 3

Organizacia sut’aZe a zasady hodnotenia

Organizatorom sutaze je Slovenska akadémia vied. Organizacny vybor pozostava z tychto

¢lenov:
Prof. RNDr. Pavol Sajgalik, DrSc. Cestny prezident sutaze
Prof. RNDr. Jan Dusza, DrSc. predseda organiza¢ného vyboru
Ing. Edita Duréova AIWS & Weinakademiker enologicka a odborna garantka sut'aze
Ing. Dorota Pospisilova, PhD. odborny garant za inovativnost’
RNDr. Pavol Siman, PhD. ¢len organiza¢ného vyboru
RNDr. Viliam Palenik, PhD. ¢len organiza¢ného vyboru
Dr. Domenico Pangallo, PhD. ¢len organizaéného vyboru

Ing.Karol Volner ¢len organiza¢ného vyboru



Vina sa hodnotia senzorickou analyzou (zmyslovym posudenim) za pouzitia 100 bodového

systému OIV a Medzinarodnej tinie enolégov. Pri posudzovani sa pouzivaju nasledovné kritéria:

» vzhlad: Cistota a vzhl'ad okrem Cistoty

» priamy vnem nosom: ¢istota, pozitivna intenzita a kvalita vone

* vnem v ustach: Cistota, pozitivna intenzita, perzistencia a kvalita chuti

» celkova harmonia
Pri Sumivych vinach sa posudzuje i perlenie (vzhl'ad okrem cCistoty, vnem v tstach — perzistencia
a kvalita peny a celkova harmoénia vo vztahu k perleniu).

Posudzovanym vlastnostiam sa pre kazdé vino zvlast prirad’uju nasledovné kvalifikacie:
vynikajuce, velmi dobré, dobré, vyhovujice, nevyhovujuce. Tieto sa kvantifikuji pridelenim
bodovych hodnét v hodnotiacej tabulke tak, aby celkova znamka mohla sluZit' na porovnanie
sataznych vin, pricom 100 bodov moéze ziskat' vino, ktoré vynikd vo vsetkych posudzovanych
parametroch. Pomyselné nulové hodnotenie (40 bodov) znamena eliminaciu celkovo nevyhovujuceho

vina.

Vysledné hodnotenie vina v komisii predstavuje aritmeticky priemer celkovych zndmok od
vSetkych hodnotitelov. Organizitor sutaze mdze na navrh predsedu komisie nariadit opakovanie
vzorky v inej komisii pri velkych bodovych rozdieloch v hodnoteni od jednotlivych porotcov (>10

bodov). V takom pripade sa berie do tivahy hodnotenie v komisii s konzistentnej$im hodnotenim.

Clanok 4

ZlozZenie a ¢innost’ hodnotiacich komisii

OrganizaCny vybor nultého ro¢nika sutaze Vino SAV vymenuje pit¢lenné degustainé
komisie zostavené z ¢lenov UES SAV. Cinnost kazdej komisie koordinuje renomovany enolog,
ktorého ulohou je dohliadat’ na spravnost’ a korektnost’ posudzovania predkladanych vzoriek. Bodové
hodnotenie enoléga ma len informativny charakter a nezapocitava sa do celkovej znamky jednotlivych

vin.

Zakladnou zésadou hodnotenia je anonymita. VSetkym hodnotitefom sa deklaruje len
kategoria vina aro¢nik. Vzorky s pridelenym sutaznym c¢islom sa predkladaji plne zahalené, bez
moznosti identifikdcie. Vina na degustaciu sa predkladaju osobitne a v optimalnom &asovom slede.
Zacina sa Sumivymi vinami, nasleduja tiché vina biele, ruzové a ervené od najmladsich k najstar$im,

od suchych k sladsim, kon¢i sa vinami tokajskymi a ostatnymi prirodne sladkymi vinami.



Pred zaciatkom hodnotiaceho dia sa porotcom predstavi kalibracna vzorka, ktorej celkovu
znamku pridelili predsedovia komisii pred zaciatkom sutaze. Kalibracia sluzi na nastavenie kritérii

a zosuladenie bodovania jednotlivych hodnotitel'ov a komisii.

Stut'azné vina sa k posudeniu predkladaji pri nasledovnych teplotach:

» biele a ruzové 10-12°C

e Cervené 15-18 °C

o Sumivé 8§ -10°C

» tokajské a ostatné prirodne sladké 10-14°C
Clanok 5

Udelovanie trofeji

Podl’a poctu ziskanych bodov mézu vina ziskat’ trofeje:

Velka zlata medaila 92 - 100
Zlata medaila 88 -91,99
Strieborna medaila 84 — 87,99

Organiza¢ny vybor sitaze Vino SAV 2016 sa na zaklade odporucania OIV a Medzinarodnej

unie enoldégov zavazuje ocenit’ najviac 30% z celkového poétu sutaznych vin v kazdej kategorii.

V kazdej kategorii, v ktorej bude prihlasenych asponi 10 vzoriek, bude vyhlaseny Vitaz
kategérie - vino s najvy$§im bodovym ziskom, ktoré zaroven ziskalo trofej Zlata alebo Velka zlata
medaila.

Sampiénom sitaze sa stane vino, ktoré ziska trofej Velké zlata medaila a zaroveri najvyssie
bodové hodnotenie zo v§etkych prihlasenych vzoriek.

Vitazom kategorii a Sampidnovi budi udelené diplomy.

Stcast'ou udelenia trofeji je pravo oznacit’ vino nalepkou so symbolom Vino SAV 2016 -
Velka zlata medaila, Zlata medaila, Strieborna medaila, Vitaz kategorie, éampién sut'aze, Inovativne
vino. Samolepky si zdujemcovia mozu zakupit’ vylu€ne u organizatora (alebo nim poverenej tretej

osoby).

Organiza¢ny vybor udeli aj Diplom SAV za inovativnost’. Takéto ohodnotenie ziska vino na

zéklade osobitnych kritérii stanovenych organizatorom sutaze (novo vyS$lachtena slovenska



odroda/odrody, novy klon, inovativny sposob pestovania hrozna, inovativna technoldgia vyroby vina,

inovativna adjustaz a podobne). Zaroven musi v sut'azi ziskat medailové ocenenie.

Vitazné vina budu vyuzivané na reprezentané a propagacné ucely pri akciach poriadanych

SAYV a jej organizaciami.

Clanok 6

Sut'azné kategorie

I. kategoria: biele vina tiché (tlak CO2 < 50 kPa pri 20°C)

I.1 — suché (0 — 4 g/l redukujucich cukrov)
.2 — polosuché a polosladké (4 — 45 g/l redukujucich cukrov)

I1. kategoria: ruzové vina tiché (tlak CO2 < 50 kPa pri 20°C):
I1.1 — suché (0 — 4 g/l redukujtcich cukrov)
I1.2 — polosuché a polosladké (4 — 45 g/l redukujicich cukrov)

I11. kategéria: Cervené vina tiché (tlak CO2 < 50 kPa pri 20°C)

III.1 — suché (0 — 4 g/l redukujicich cukrov)
II1.2 — polosuché a polosladké (4 — 45 g/l redukujucich cukrov)

IV. kategéria: Sumivé vina bez rozdielu farebnosti (tlak CO2 > 250 kPa pri 20°C)

IV.1 — suché (0 - 12 g/l redukujtcich cukrov)
IV.2 — ostatné (> 12 g/l redukujtcich cukrov)

V. kategoria: tokajské vina
V.1 - suché, polosuché, polosladké a sladké (odrodové, samorodné, znackové)

V.2 -vybery a esencie

VI. kategoéria: prirodne sladké vina (I'adové, slamové, hrozienkové a botrytické)
VI.1 — bez rozdielu farebnosti >45 g/l redukujicich cukrov



Clanok 7

Terminy, miesto konania, poplatky, prihlasky:

20.5. —14.6.2016 — prihlasovanie vzoriek — prihlasky sa posielaju elektronicky na
duszaj@yahoo.com alebo dusza@up.upsav.sk

1.6. - 14.6.2016 — prijem vzoriek: Kongresové centrum SAV Smolenice (Kongresové centrum
SAV, Zamocka €. 18, 919 04 Smolenice), denne okrem soboty a nedele od 10:00 — 15:00 h,
tel. 033-5963 211 alebo 260

22.6.-23.6.2016 - sut'azné hodnotenie v Kongresovom centre SAV Smolenice

23.6.2016 — vo ve¢ernych hodinach vyhlasenie Vitazov kategorii, Sampidna stitaZe a laureata
Diplomu UES SAV za inovativnost’ — za pritomnosti zastupcov médii a pozvanych
vyznamnych hosti

Do 27.6.2016 — publikacia celkovych vysledkov sutaze na webovej stranke SAV

a prostrednictvom tlaCovej spravy

Registra¢né poplatky:

Ucast vin v nultom roéniku sut'aZe je bezplatna. Registraéné poplatky sa nevyberaju.

Prihlaska:

Prihlaskovy formular je su¢astou Statutu — Priloha

Clanok 8
Zaverec¢né ustanovenia

Dorucenim vzoriek vina do sutaze Vino SAV vyrobca vina potvrdzuje, Ze akceptuje

podmienky stutaze uvedené v tomto Statte.

Vsetky vynalozené financné naklady na organizaciu tejto sutaze budd hradené

z mimorozpoCtovych prostriedkov, teda mimo prostriedkov kapitoly SAV zo Statneho rozpoctu

Slovenskej republiky, ako aj mimo prostriedkov $trukturalnych fondov EU, APVV a pod.

Tento statut schvalilo P SAV na svojom zasadnuti dina 12.5.2015

Statut nadobuda u¢innost’ ditom jeho zverejnenia.

Bratislava 20. maja 2016

prof. RNDr. Pavol SAJGALIK, DrSc.
predseda SAV





