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VINO SAV
Sut’azné pravidla pre ro¢nik 2025

Clanok 1
Zakladné ustanovenia a zamer sut’aze

Vino Slovenskej akadémie vied (SAV) je sataz vin vyrobenych v Slovenskej republike
z hrozna pochadzajtiiceho zo Slovenskej republiky, ktoré hodnotia vynikajuci slovenski vedci,
¢lenovia Ucenej spolo¢nosti Slovenska (d’alej len UESS) pri odbornej garancii poprednych
slovenskych enologov.

Zamerom sutaze je neformalnym spdsobom, na zdklade anonymného vyberu,
odporucit’ vina, ktoré by SAV vyuzivala vo svojich zariadeniach a najmé pri roznych svojich
aktivitach s ciel'om podporit’ propagaciu slovenskych vin vynikajucej kvality.

Trofeje Vino SAV sa udeluji ako osobitny prejav uznania vedeckej komunity
kvalitnym produktom v SR Vv snahe popularizovat a propagovat SAV, ako aj zasadne
podporit’ kvalitni domacu produkciu, s osobitnym ocenenim jej inovativnosti a prihliadnutim
na regionalny rozvoj SR.

Ocenenie Vino SAV sa udel'uje vo forme pisomného certifikatu / trofeje Velka zlata
medaila, Zlatda medaila, Striecborna medaila, s pravom oznacenia oceneného vina
samolepiacou nalepkou / teréikom s logom SAV a oznaé¢enim VINUM ACADEMICUM.

Clanok 2
Podmienky ucasti

Do sut'aze mozno prihlésit’ slovenské prirodné hroznové vina v kategdriach uvedenych nizsie
prostrednictvom registratného formulara systému VinkoPRO na www.vinko.sk.

Prihlasovatelia zasli organizatorovi z kazdej vzorky 3 plne adjustované fTaSe
(obchodné balenie), tcastnicky poplatok pre rok 2025 je nulovy.

Vzorky zostavajil majetkom organizatora sut'aze.

Clanok 3
Organizacia sut'aZe a zdsady hodnotenia

Organizatorom sutaze je Slovenska akadémia vied. Organizacny vybor pre ro¢nik 2025
pozostava z tychto ¢lenov:

Prof. RNDr. Pavol Sajgalik, DrSc. - Cestny prezident sut'aze

Prof. RNDr. Lubica Lacinova, DrSc.  — predsednicka organiza¢ného vyboru
Ing. Kurt Kristel - riaditel’ a odborny garant sut'aze
RNDr. Vladimir Cambel, DrSc. - ¢len organiza¢ného vyboru

Prof. RNDr. Jan Dusza, DrSc. - ¢len organiza¢ného vyboru



Prof. PharmDr. Daniela Jezova, DrSc. - ¢lenka organiza¢ného vyboru
Prof. RNDr. Karol Marhold, DrSc. - ¢len organiza¢ného vyboru
Mgr. Cubica Zaborska, PhD. - ¢lenka organiza¢ného vyboru

Vina sa hodnotia senzorickou analyzou (zmyslovym posudenim) za pouzitia 100
bodového systému OIV a Medzinarodnej inie enolégov. Hodnotenie je plne informatizované
S pouzitim registratného a hodnotiaceho systému VinkoPRO. Pri posudzovani sa pouZzivaji
nasledovné kritéria:

vzhlad: Cistota a vzhl'ad okrem Cistoty

priamy vnem nosom: Cistota, pozitivna intenzita a kvalita vone

vnem v ustach: Cistota, pozitivna intenzita, perzistencia a kvalita chuti
celkova harmonia

Pri Sumivych vinach sa posudzuje i perlenie (vzhl'ad okrem cistoty, vnem v ustach —
perzistencia a kvalita perlenia a celkova harmonia vo vzt'ahu k perleniu).

Posudzovanym vlastnostiam sa pre kazdé vino zvlast prirad'uju nasledovné
kvalifikacie:  vynikajuce, velmi dobré, dobré, vyhovujace, nevyhovujice. Tieto sa
kvantifikuji pridelenim bodovych hodn6t v hodnotiacej tabulke tak, aby celkova znamka
mohla sluzit’ na porovnanie sutaznych vin, pricom 100 bodov moze ziskat’ vino, ktoré vynika
vo vSetkych posudzovanych parametroch. Pomyselné nulové hodnotenie (40 bodov) znamena
eliminaciu celkovo nevyhovujiceho vina.

Vysledné hodnotenie vina v komisii predstavuje vazeny priemer znamok od vSetkych
hodnotitel'ov po eliminacii krajnych hodnot.

Organizator sutaze archivuje hodnotiaci protokol podpisany riaditefom sut'aze,
predsedami komisii resp. jednotlivymi hodnotitel'mi.

Clanok 4
ZlozZenie a ¢innost’ hodnotiacich komisii

Organizany vybor sttaze Vino SAV vymenuje najmenej pitélenné degustaéné komisie
zostavené zo slovenskych vedcov, ¢lenov UESS. Kazdej komisii predsedd renomovany
enolog, ktorého tlohou je koordinovat cinnost komisie a dohliadat na spravnost
a korektnost’ posudzovania predkladanych vzoriek. Bodové hodnotenie predsedu komisie ma
len informativny charakter a nezapocitava sa do celkovej znamky jednotlivych vin. Za ¢lena
komisie moze riaditel’ sutaze vymenovat’ aj vyznamni domécu alebo zahrani¢nt vinarsku
osobnost’, pricom aj toto hodnotenie bude len informativne a nebude sa do vyslednej znamky
zaratavat.

Zakladnou zasadou hodnotenia je anonymita. VSetkym hodnotitelom vratane
predsedov komisii sa deklaruje len kategoria vina a roénik. Vzorky s pridelenym sutaznym
¢islom sa predkladaju plne zahalené, bez moznosti identifikacie. Vina na degustaciu sa
predkladaji osobitne a v optimalnom Casovom slede. Zacina sa Sumivymi vinami, nasleduji
tiché vina biele, ruzové a ¢ervené od najmladsich k najstarSim, od suchych k slad$im, kon¢i sa
vinami tokajskymi a ostatnymi prirodne sladkymi vinami.

Pred zaciatkom hodnotiaceho dila sa porotcom predstavi kalibracna vzorka, ktorej
celkovu znamku pridelili predsedovia komisii a odborny garant pred zaciatkom sutaze.
Kalibracia slizi na nastavenie kritérii a zostladenie bodovania jednotlivych hodnotitel'ov
a komisii.



Sutazné vina sa na posudenie predkladaju pri nasledovnych teplotach:

| biele, ruzové a oranzové 10 - 12°C

I ervené 15-18°C

1 Sumivé 8-10°C

| tokajské a ostatné prirodne sladké 10-14°C
Clanok 5

UdelPovanie trofeji

Podra poc¢tu ziskanych bodov m6zu vina ziskat’ ocenenia:

Velka zlata medaila 92 —-100
Zlata medaila 88 -91,99
Strieborna medaila 84 — 87,99

V kazdej kategorii, v ktorej bude prihlasenych asponn 10 vzoriek, bude vyhlaseny
Vitaz kategorie — vino s najvyssim bodovym ziskom, ktoré zarovein ziskalo zlati alebo velka
zlat medailu, v odévodnenych pripadoch vino s najvy$sim bodovym ziskom, ktoré zaroven
ziskalo viac ako 85 bodov.

Sampion sitfaze vzide z finlového hodnotenia, ktorého sa ziidastnia predsedovia
komisii alebo aj d’alsi ¢lenovia podla rozhodnutia predsedni¢ky OV a odborného garanta
sut'aze.

Vitazom kategérii a Sampionovi budu udelené diplomy.

Organiza¢ny vybor udeli aj cenu UCSS za inovativnost. Tuto cenu ziska vino na
zaklade osobitnych kritérii stanovenych organizatorom sutaze (novo vyslachtena slovenska
odroda, inovativny spdsob pestovania hrozna, inovativna technologia, inovativna adjustaz
a pod.). Zaroven musi v sut’azi ziskat’ medailové ocenenie.

Stcast'ou ocenenia je pravo oznacit’ vino nalepkou so symbolom Vino SAV ,,VINUM
ACADEMICUM® — velka zlata medaila, zlatd medaila, strieborna medaila, Vitaz kategorie,
Sampion sut'aze, Inovativne vino. Samolepky zaujemcom poskytne organizator.

Ocenené vina budi vyuzivané na reprezentacné a propagacné ucely pri akciach
usporiadanych SAV a jej organiziciami.

Prihlasenim vina do sut'aze Vino SAV ucastnici potvrdzuju, Ze vybrané ocenené vina
poskytni SAV v mnozstve 30 ks flia§ z daného druhu na zaktpenie za zvyhodnenych
podmienok, so zl'avou 30 % z predajnej ceny (uvedenej v Prihlaske).

Clanok 6
Sutazné kategorie

I. kategoria: biele vina tiché (tlak CO, 50 kPa pri 20°C)
1.1 (A1) — suché, polosuché (0 — 12 g/1 redukujucich cukrov)
1.2 (A2) — polosladké (12 — 45 g/l redukujucich cukrov)

I1. kategoria: ruzové vina tiché (tlak CO, 50 kPa pri 20°C)
1.1 (B1) — suché, polosuché (0 — 12 g/l redukujucich cukrov)
1.2 (B2) — polosladké (12 — 45 g/l redukujucich cukrov)

II1. kategoria: Cervené vina tiché (tlak CO> 50 kPa pri 20°C)



I11.1 (C1) — suché, polosuché (0 — 12 g/l redukujucich cukrov)
111.2 (C2) — polosladké (12— 45 g/1 redukujtcich cukrov)

IV. kategéria: Sumivé vina bez rozdielu farebnosti (tlak CO, 250 kPa pri 20°C)
IV.1 (D1) — suché (0 — 12 g/l redukujticich cukrov)
IV.2 (D2) — ostatné (> 12 g/l redukujtcich cukrov)

V. kategoria: tokajské vina
V.1 (E1) — suché, polosuché, polosladké a sladké (odrodové, samorodné, znackove)
V.2 (E2) — vybery a esencie

VI. kategoria: prirodne sladké vina (ladové, slamové, hrozienkové a botrytické)
V1.1 (F1) — bez rozdielu farebnosti > 45 g/1 redukujucich cukrov

VII. kategoria: naturalne, autentické, remeselné, jantarové (oranzové), biovina
VII.1 (G1) — z bielych odrod
V1.2 (G2) — z modrych odrod

Clanok 7
Terminy, miesto konania, prihlasky

Prihlaskovy formular bude uverejneny na www stranke Vinko.sk

» 17.5.—4.6.2025 — prihlasovanie vzoriek — prostrednictvom systému VinkoPRO na
www.vinko.sk

» 23.5.—-4.6.2025 — prijem vzoriek:
Kongresové centrum SAV Smolenice (Smolenicky zamok), Zamocka 18, 919 04
Smolenice, v pracovné dni 10:00 — 15:00 h, tel. 033/593 211 resp. 033/593 260
alebo
Vinarstvo Dubovsky & Granci¢, Zuby 293, 900 21 Svity Jur, v pracovné dni 8:00 —
18:00 h, tel. 0905 607 379

» 17.6.2025 — sut'azné hodnotenie v Kongresovom centre SAV Smolenice

> 17.6.2025 — zverejnenie celkovych vysledkov, vratane Vitazov kategérii, Sampiona
sut'aze a lauredta Ceny UCSS za inovativnost’

» do 25.6.2025 — publikacia celkovych vysledkov stit'aze na webovom sidle SAV
a prostrednictvom tlacovej spravy, distribicia médidm

» slavnostné udelenie diplomov — termin bude oznameny dodatocne

Clanok 8
Zaverecné ustanovenie

Zaslanim prihlasky a doruc¢enim sutaznych vzoriek do sut'aze Vino SAV prihlasovatel
potvrdzuje, ze akceptuje podmienky sut'aze uvedené Vv tychto Sttaznych pravidlach.

Vsetky finan¢né néklady vynaloZené na organizaciu tejto sut’aze budi hradené
Z mimorozpoctovych prostriedkov, teda mimo prostriedkov kapitoly SAV zo Statneho
rozpottu Slovenskej republiky, ako aj mimo prostriedkov §trukturalnych fondov EU, APVV
a pod.

V Bratislave 28. aprila 2025

Prof. RNDr. Lubica Lacinova, DrSc.
predsednicka organiza¢ného vyboru sitaze Vino SAV



