VINO SAV

Statit stitaze

Clanok 1
Zakladné ustanovenia a zamer stt’aze

Vino Slovenskej akadémie vied (SAV) je sataz vin vyrobenych v Slovenskej republike
z hrozna pochadzajiceho zo Slovenskej republiky, ktoré hodnotia vynikajuici slovenski vedei,
Clenovia Ucenej spolognosti SAV (dalej len UES SAV) pri odbornej garancii poprednych
slovenskych enoldgov.

Zamerom stt’aZe je neformalnym spésobom, na zdklade anonymného vyberu,
odporucit’ vina, ktoré by SAV vyuzivala vo svojich zariadeniach a najmi pri réznych
svojich aktivitich s ciel'om podporit’ propagaciu slovenskych vin vynikajicej kvality.

Trofeje Vino SAV sa udelujii ako osobitny prejav uznania vedeckej komunity
kvalitnym produktom v SR v snahe popularizovat’ a propagovat’ SAV, ako aj zasadne podporit’
kvalitni domécu produkciu, s osobitnym ocenenim jej inovativnosti a prihliadnutim na
regionalny rozvoj SR

Ocenenie Vino SAV sa udel'uje vo forme pisomného certifikatu / trofeje Velka zlata
medaila, Zlata medaila, Strieborné medaila, s pravom oznagenia oceneného vina samolepiacou
néalepkou/ teréikom s logom SAV a oznagenim VINUM ACADEMICUM.

Clanok 2
Podmienky téasti

Do stitaZe mozno prihlasit’ slovenské prirodné hroznové vina v kategériach uvedenych
niz8ie vyplnenim priloZenej prihlasky, ktord obsahuje udaje o prihlasovatelovi a o konkrétnych

vinach.

Prihlasovatelia zaSlii organizitorovi z kazdej vzorky 3 plne adjustované fTade
(obchodné balenie) a uhradia G&astnicky poplatok.

Vzorky zostavaji majetkom organizatora stitaZe.
Clanok 3
Organizacia sut’aze a zisady hodnotenia

Organizitorom sut'aze je Slovenska akadémia vied. Predseda SAV, ktory je zaroveii
Cestnym prezidentom sit'aZe, menuje Organizany vybor (OV) v poéte najmenej 5 a najviac 9




Clenov. OV zabezpetuje pripravu a cely priebeh sttaze organizadne, technicky a odborne. Na
Jeho Cele st predseda OV a riaditel sitaze, ktory je zarovett jej odbornym garantom. Zlozenie
OV pre kazdy ro¢nik sa zverejni v Sitaznych pravidlach.

Vina sa hodnotia senzorickou analyzou (zmyslovym postdenim) za pouzitia 100
bodového systému OIV a Medzinarodnej tinie enologov. Hodnotenie Jje plne informatizované

s pouzitim systému ELWIS Nérodného vinarskeho centra CR. Pri posudzovani sa pouzivaji
nasledovné kritéria:

© vzhlad: Cistota a vzhl'ad okrem Cistoty

° priamy vnem nosom: ¢istota, pozitivna intenzita a kvalita vone

© vnem V Ustach: Cistota, pozitivna intenzita, perzistencia a kvalita chuti
e celkova harmoénia

Pri Sumivych vinach sa posudzuje i perlenie (vzhlad okrem istoty, vnem v ustach —
perzistencia a kvalita peny a celkova harménia vo vztahu k perleniu).

Posudzovanym vlastnostiam sa pre kazdé vino zvlast priraduji nasledovné
kvalifikicie: vynikajuce, velmi dobré, dobré, vyhovujlice, nevyhovujiice. Tieto sa
kvantifikuji pridelenim bodovych hodnét v hodnotiacej tabulke tak, aby celkova znamka
mohla slGZit' na porovnanie sataznych vin, pricom 100 bodov méze ziskat vino, ktoré vynika
vo vSetkych posudzovanych parametroch. Pomyselné nulové hodnotenie (40 bodov) znamena
eliminéciu celkovo nevyhovujiceho vina.

Vysledné hodnotenie vina v komisii predstavuje vaZeny priemer znamok od vietkych
hodnotitel'ov po eliminacii krajnych hodnét.

Organizator sutaze archivuje hodnotiace harky od vietkych hodnotitelov najmenej po
dobu dvoch rokov od uskuto¢nenia sitaZe vo forme vytlaCenych zostdv podpisanych
riaditeFom stit'aze, predsedami komisii resp. jednotlivymi hodnotitelmi.

Clanok 4
ZloZenie a €innost’ hodnotiacich komisii

Organizatny vybor sitfaze Vino SAV vymenuje najmenej pitélenné degusta¢né
komisie zostavené z ¢lenov UES SAV a dalsich vyznamnych vedcov. Kazdej komisii predseda
renomovany enolog, ktorého tlohou je koordinovat’ &innost’ komisie a dohliadat na spravnost’
a korektnost” posudzovania predkladanych vzoriek. Bodové hodnotenie predsedu komisie ma
len informativny charakter a nezapogitava sa do celkovej zndmky Jjednotlivych vin. Za &lena
komisie méze riaditel’ sifaze vymenovat aj vyznamni domacu alebo zahraniénii vinarsku
osobnost’, priCom aj toto hodnotenie bude len informativne a nebude sa do vyslednej znamky
zaratavat’.

Zékladnou zésadou hodnotenia je anonymita. Vietkym hodnotitelom vritane
predsedov komisii sa deklaruje len kategoria vina a roénik. Vzorky s pridelenym stt'aznym
¢islom sa predkladaju plne zahalené, bez moZnosti identifikicie. Vina na degustaciu sa
predkladajii osobitne a v optimalnom &asovom slede. Za¢ina sa Sumivymi vinami, nasleduji
tiché vina biele, ruzové a &ervené od najmladsich k najstarsim, od suchych k slad3im, koné&i sa
vinami tokajskymi a ostatnymi prirodne sladkymi vinami.

Pred zaliatkom hodnotiaceho diia sa porotcom predstavi kalibradnd vzorka, ktorej
celkovii znamku pridelili predsedovia komisii a odborny garant pred zaiatkom sifaZe.




Kalibracia slizi na nastavenie kritérii a zostladenie bodovania Jednotlivych hodnotitel'ov
a komisii.

Sutazné vina sa k postdeniu predkladajii pri nasledovnych teplotéch:

O biele, ruzové a oranzové 10-12°C

[] Cervené 15-18°C

[l Sumivé §-10°C

L tokajskeé a ostatné prirodne sladké 10 -14 °C
Clanok 5

Udel’ovanie trofeji

Podla poctu ziskanych bodov mézu vina ziskat’ trofeje:

Velka zlatd medaila 92 - 100
Zlatid medaila 88-91,99
Strieborna medaila 84 — 87,99

V kaZdej kategorii, v ktorej bude prihlasenych aspoii 10 vzoriek, bude vyhlaseny Vit'az
kategorie - vino s najvy$8im bodovym ziskom, ktoré zéroveii ziskalo zlat alebo velk zlatd
medailu.

Sampidnom siitaZe sa stane vino, ktoré ziska vel'ki zlati medailu a zdroven najvysiie
bodové hodnotenie zo vsetkych prihlasenych vzoriek. Predseda OV a odborny garant stitaze
viak mdzu nariadit’ findlnu porovnavaciu degustaciu najvyssie hodnotenych vin v jednotlivych
kategoriach (tzv. ,;rozstrel*) za (iGelom urdenia Sampiéna.

Vitazom kategérif a Sampiénovi budt udelené diplomy.

Organizaény vybor udeli aj cenu UES SAV za inovativnost. Vino, ktoré ziska
medailové ocenenie bude zaradené do sutaZe o udelenie ceny za inovativnost
udelovani organizaénym vyborom UES SAV. Tito cenu ziska vino na ziklade
osobitnych kritérii stanovenych organizatorom sutaze (novo vy§lachtena slovenské
odroda/odrody,  inovativny spdsob pestovania hrozna, inovativna technolégia,
inovativna adjustaz a podobne).

Sucastou ocenenia je pravo oznait’ vino nélepkou so symbolom Vino SAV ,,VINUM
ACADEMICUM® - velka zlatd medaila, zlatd medaila, striebornd medaila, Vitaz kategorie,
Sampion sitaze, Inovativne vino. Samolepky si zdujemcovia mézu zakapit vyluéne
u organizatorom povereného zastupcu.

Ocenené vina budi vyuZivané na reprezentaéné a propagaéné ucely pri akciach
poriadanych SAV a jej organizaciami.

Priblasenim vina do sitaZe Vino SAV u&astnici potvrdzuji, Ze vybrané ocenené vina
poskytni SAV v mnozstve 30 ks flia§ zdaného druhu na zakipenie za zvyhodnenych
podmienok — so zlavou 50% z cennikovej ceny. Tieto mnoZstva a cenové podmienky mézu
byt upravené v Sttaznych pravidlach pre jednotlivé roéniky.




Clénok 6
Sttrazné kategorie

I. Kategoria: biele vina tiché (tlak CO2 < 50 kPa pri 20 °C)
L.1 (A1) — suché (0 - 4 g/l redukujicich cukrov)
1.2 (A2) - polosuché a polosladké (4 — 45 g/l redukujucich cukrov)

IL. kategéria: ruZové vina tiché (tlak CO2 < 50 kPa pri 20 °C):
IL.1 (B1) — suché (0 — 4 g/l redukujtcich cukrov)
11.2 (B2) — polosuché a polosladké (4 — 45 g/l redukujiicich cukrov)

IIL. kategéria: Cervené vina tiché (tlak CO2 < 50 kPa pri 20 °C)
IL.1 (C1) — suché (0 — 4 g/l redukujicich cukrov)
1.2 (C2) — polosuché a polosladké (4 — 45 g/l redukujicich cukrov)
IV. kategéria: Sumivé vina bez rozdielu farebnosti (tlak CO2 > 250 kPa pri 20 °C)
IV.1(D1) - suché (0 — 12 g/l redukujicich cukrov)
V.2 (D2) — ostatné (> 12 g/l redukujticich cukrov)

V. kategoria: tokajské vina
V.1 (E1) —suché, polosuché, polosladké a sladké (odrodové, samorodné, znackové)
V.2 (E2) — vybery a esencie

VL kategéria: prirodne sladké vina (Fadové, slamové, hrozienkové a botrytické)
VL1 (F1) — bez rozdielu farebnosti > 45 g/l redukujticich cukrov

VIL kategéria: naturilne, autentické, remeselné, kachetinske, jantirové (oranzové),
biovina

VIL.1 (G1)- z bielych odréd

VIL.2 (G2) — z modrych odrdd

Clanok 7
Terminy, miesto konania, poplatky, prihlasky:

» Prihlasovanie vzoriek je prostrednictvom vyplnenia prihlasky, ktord sa posiela
elektronicky na adresu a v termine podl'a Sitaznych pravidiel pre jednotlivé rogniky
» Prijem vzoriek: Kongresové centrum SAV Smolenice, Zdmocka &. 18, 919 04
Smolenice (Smolenicky zdmok), denne okrem soboty a nedele od 10:00 — 15:00 h, tel.
033-593211 alebo 260
»  Safazné hodnotenie sa uskuto&iiuje v Kongresovom centre SAV Smolenice v termine
vyhlédsenom zvlast pre kazdy roénik
» Zverejnenie celkovych vysledkov, vritane Vitazov kategérii, Sampiéna sutaze
a laureata Ceny UES SAV za inovativnost’: najneskér do 2 pracovnych dni po ukongeni
hodnotenia
> Publikdcia celkovych vysledkov sitaze na webovej stranke SAV a prostrednictvom
tlaCovej spravy, distriblicia médidm — najneskér do 1 tyzdiia po zverejneni celkovych
vysledkov

e Registra¢né poplatky:
Registratny poplatok predstavuje 10,- € bez DPH za kazdu sitaznt vzorku. Administraciu
registraénych poplatkov zabezpedi pre organizétora externd firma uvedena v Sttaznych
pravidlach, ktord prihlasovatel'om vystavi u&tovné faktiry podl'a poétu prihlasenych vzoriek.




o  Prihlaska:
PrihlaSkovy formulér pre kazdy ronik je sti€astou Stutaznych pravidiel.

Clanok 8
Zavereéné ustanovenie

Tento Statit schvalilo Predsednictvo SAV ako vieobecné podmienky organizicie
sutaze Vino SAV. Organizagny vybor vypracuje pre kazdy roénik Sttazné pravidl4, ktoré budn
vychadzat’ zo Statitu abudi uprestiovat terminy a dalie detaily konania jednotlivych
rocnikov.

Zaslanim prihlasky a doruenim sttaznych vzoriek do sufaze Vino SAV prihlasovatel’
potvrdzuje, Ze akceptuje podmienky siitaze uvedené v tomto Statlite a v StutaZznych pravidlach.

Vsetky finanéné naklady vynaloZené na organiziciu tejto sGtaze budi hradené
z mimorozpoctovych prostriedkov, teda mimo prostriedkov kapitoly SAV zo §tatneho rozpoétu
Slovenskej republiky, ako aj mimo prostriedkov $trukturalnych fondov EU, APVV a pod.

Statt safaze Vino SAV schvalilo Predsednictvo SAV na zasadnuti 14. 06. 2018

a nadobida G¢innost’ dilom jeho zverejnenia. Zaroveii sa tym rusi platnost’ Statiitu sut'aze Vino
SAYV schvaleného na zasadnuti Predsednictva SAV 12. 05. 2016 a uginného od 01. 06. 2016.

V Bratislave 15. jina 2018 /

prof. RNDr. Pavol Sajgalik, DrSc.
predseda Slovenskej akadémie vied




VINO SAV

Sut’azné pravidla pre roénik 2018

Clanok 1
Zakladné ustanovenia a zamer sat’aze

Vino Slovenskej akadémie vied (SAV) je sitaZ vin vyrobenych v Slovenskej republike
z hrozna pochadzajiiceho zo Slovenskej republiky, ktoré hodnotia vynikajiei slovenski vedci -
Clenovia Ucenej spolo¢nosti SAV (d'alej len USS SAV) pri odbornej garancii poprednych
slovenskych enoldgov.

Zamerom siitaZze je neformalnym spésobom, na ziklade anonymného vyberu,
odporudit’ vina, ktoré by SAV vyuZivala vo svojich zariadeniach a najmé pri réznych
svojich aktivitich s ciel’om podporit’ propagiciu slovenskych vin vynikajicej kvality.

Trofeje Vino SAV sa udeluju ako osobitny prejav uznania vedeckej komunity
kvalitnym produktom v SR v snahe popularizovat’ a propagovat’ SAV, ako aj zasadne podporit’
kvalitnd domécu produkciu, s osobitnym ocenenim Jjej inovativnosti a prihliadnutim na
regionalny rozvoj SR

Ocenenie Vino SAV sa udel'uje vo forme pisomného certifikatu / trofeje Vel'ka zlata
medaila, Zlatd medaila, Strieborna medaila, s pravom oznadenia oceneného vina samolepiacou
nalepkou/ teréikom s logom SAV a oznaéenim VINUM ACADEMICUM.

Clanok 2
Podmienky tcasti

Do sutaze mozno prihlasit’ slovenské prirodné hroznové vina v kategériach uvedenych
nizie vyplnenim prilozenej prihlasky, ktora obsahuje tdaje o prihlasovatelovi a o konkrétnych
vinach.

Prihlasovatelia za$li organizatorovi z kazdej vzorky 3 plne adjustované fTase
(obchodné balenie) a uhradia G&astnicky poplatok.
Vzorky zostavaji majetkom organizatora sttaze.

Clanok 3
Organizacia siit’aZe a zasady hodnotenia

Organizatorom sitaze je Slovenska akadémia vied. Organizany vybor pre roénik 2018
pozostava z tychto ¢lenov:

prof. RNDr. Pavol Sajgalik, DrSc. - Cestny prezident sut'aze

prof. RNDr. Jan Dusza, DrSc. - predseda organiza¢ného vyboru




Ing. Edita Duréové DipWSET & WA - riaditeTka a odborna garantka sutaze

Ing. Jan Kepié&, PhD ¢len organizaéného vyboru
RNDr. Pavol Siman, PhD ¢len organiza¢ného vyboru
RNDr. Viliam Pélenik, PhD ¢len organizaéného vyboru
Dr. Domenico Pangallo, PhD ¢len organizagného vyboru
Ing. Karol Volner - ¢len organiza¢ného vyboru
Ing. Katarina Duréanska hlavnd someliérka sutraze

Vina sa hodnotia senzorickou analyzou (zmyslovym posidenim) za pouzitia 100
bodového systému OIV a Medzinarodnej Gnie enoldgov. Hodnotenie je plne informatizované
s pouzitim systému ELWIS Nérodného vindrskeho centra CR. Pri posudzovani sa pouzivaji
nasledovné kritéria:

e vzhlad: Cistota a vzhl'ad okrem &istoty

e priamy vnem nosom: &istota, pozitivna intenzita a kvalita véne

* vnem v ustach: Cistota, pozitivna intenzita, perzistencia a kvalita chuti
¢ celkova harménia

Pri Sumivych vinach sa posudzuje i perlenie (vzhl'ad okrem Cistoty, vnem v tGstach —
perzistencia a kvalita peny a celkova harménia vo vztahu k perleniu).

Posudzovanym vlastnostiam  sa pre kazdé vino zvla3t' prirad’uji nasledovné
kvalifikicie: vynikajice, velmi dobré, dobré, vyhovujuice, nevyhovujlce. Tieto sa
kvantifikuji pridelenim bodovych hodnét v hodnotiacej tabulke tak, aby celkova znamka
mohla slzZit’ na porovnanie sutaznych vin, pri¢om 100 bodov méze ziskat' vino, ktoré vynika
vo vietkych posudzovanych parametroch. Pomyselné nulové hodnotenie (40 bodov) znamena
elimindciu celkovo nevyhovujiceho vina.

Vysledné hodnotenie vina v komisii predstavuje vaZeny priemer zndamok od vietkych
hodnotitel'ov po eliminacii krajnych hodnét.

Organizator sutaze archivuje hodnotiace harky od vietkych hodnotitelov najmenej po
dobu dvoch rokov od uskutognenia sutaZe vo forme vytlaZenych zostav podpisanych
riaditelom sit’aZe, predsedami komisii resp. jednotlivymi hodnotitel'mi.

Clanok 4
Zlozenie a ¢innost® hodnotiacich komisii

Organizany vybor sitaze Vino SAV vymenuje najmenej pitélenné degustainé
komisie zostavené zo slovenskych vedcov, élenov UES SAV. Kazdej komisii predseda
renomovany enolog, ktorého tlohou je koordinovat’ innost’ komisie a dohliadat’ na spravnost
a korektnost’ posudzovania predkladanych vzoriek. Bodové hodnotenie predsedu komisie ma
len informativny charakter a nezapogitava sa do celkovej zndmky jednotlivych vin. Za Slena
komisie moze riaditel’ sitaZze vymenovat’ aj vyznamni domécu alebo zahraniénti vinarsku
osobnost’, pri¢om aj toto hodnotenie bude len informativne a nebude sa do vyslednej znamky
zaratavat’.

Zakladnou zasadou hodnotenia je anonymita. Vietkym hodnotitelom vritane
predsedov komisii sa deklaruje len kategéria vina a ro¢nik. Vzorky s pridelenym sGt'aznym
Cislom sa predkladaji plne zahalené, bez moZnosti identifikécie. Vina na degustéciu sa
predkladajii osobitne a v optimalnom asovom slede. Zadina sa $umivymi vinami, nasleduju
tiché vina biele, ruZové a Cervené od najmladsich k najstar§im, od suchych k sladgim, kon&i sa
vinami tokajskymi a ostatnymi prirodne sladkymi vinami.




Pred zatiatkom hodnotiaceho diia sa porotcom predstavi kalibragna vzorka, ktorej
celkovi zndmku pridelili predsedovia komisii a odborny garant pred zaciatkom sutaze.
Kalibracia slizi na nastavenie kritérii a zostladenie bodovania jednotlivych hodnotitefov
a komisii.

Sutazné vina sa k postdeniu predkladaji pri nasledovnych teplotéch:

(] biele, ruzové a oranzové 10-12°C

[l ervené 15-18°C

U Sumivé 8§-10°C

_] tokajské a ostatné prirodne sladké 10-14°C
Clanok 5

Udel’ovanie trofeji

Podla poctu ziskanych bodov mézu vina ziskat' trofeje:

Velk4 zlatd medaila 92 -100
Zlata medaila 88 —91,99
Strieborna medaila 84 — 87,99

V kazdej kategdrii, v ktorej bude prihlasenych aspoi 10 vzoriek, bude vyhlaseny Vitaz
kategérie — vino s najvy$sim bodovym ziskom, ktoré zaroven ziskalo zlata alebo velkd zlata
medailu.

Sampidnom stt’aze sa stane vino, ktoré ziska velki zlati medailu a zaroveit najvyssie
bodové hodnotenie zo vSetkych prihlasenych vzoriek. Predseda OV a odborny garant stitaze
viak méZu nariadit’ findlnu porovnévaciu degustaciu najvyssie hodnotenych vin v Jjednotlivych
kategériach (tzv. ,rozstrel*) za igelom uréenia Sampiona.

Vitazom kategérii a Sampidnovi budi udelené diplomy.

Organizatny vybor udeli aj cenu UES SAV za inovativnost. Vino, ktoré ziska
medailové ocenenie bude zaradené do sutaZe o udelenie ceny za inovativnost
udelovani organizaénym vyborom UES SAV. Tato cenu ziska vino na zaklade
osobitnych kritérii stanovenych organizatorom sutaZe (novo vyslachtend slovenska
odroda/odrody,  inovativny spdsob pestovania hrozna, inovativna technoldgia,
inovativna adjustaz a podobne).

Sucast'ou ocenenia je pravo oznadit’ vino nalepkou so symbolom Vino SAV ,,VINUM
ACADEMICUM® — velka zlatd medaila, zlatd medaila, strieborna medaila, Vitaz kategérie,
Sampién sutaze, Inovativne vino. Samolepky si zaujemcovia mézu zakipit vyluéne
u organizatorom povereného zastupcu.

Ocenené vina budu vyuZivané na reprezentatné a propaga¢né Gdely pri akcidch
organizovanych SAV a jej organizaciami.

Prihlasenim vina do sitaze Vino SAV tgastnici potvrdzujli, Ze vybrané ocenené vina
poskytnd SAV v mnozstve 30 ks flia§ zdaného druhu na zaktpenie za zvyhodnenych
podmienok — so zl'avou 50% z predajnej ceny (uvedenej v Prihlagke).




Clanok 6
Sut’azné kategorie

I. kategéria: biele vina tiché (tlak CO2 < 50 kPa pri 20 °C)

L1 (A1) — suché (0 — 4 g/l redukujicich cukrov)
1.2 (A2) — polosuché a polosladké (4 — 45 g/l redukujucich cukrov)

IL kategoria: ruzové vina tiché (tlak CO2 < 50 kPa pri 20 °C):

ILT(B1) —suché (0 — 4 g/l redukujticich cukrov)
11.2 (B2) — polosuché a polosladké (4 — 45 g/l redukujticich cukrov)

IIL. kategéria: dervené vina tiché (tlak CO2 < 50 kPa pri 20 °C)
1.1 (C1) — suché (0 — 4 g/l redukujiicich cukrov)
111.2 (C2) — polosuché a polosladké (4 — 45 g/l redukujiicich cukrov)

IV. kategéria: Sumivé vina bez rozdielu farebnosti (tlak CO2 > 250 kPa pri 20 °C)
IV.1 (D1) suché (0 - 12 g/l redukujicich cukrov)
[V.2(D2) - ostatné (> 12 g/l redukujticich cukrov)

V. kategéria: tokajské vina
V.1 (EI) - suché, polosuché, polosladké a sladké (odrodové, samorodné, znackové)
V.2 (E2) —vybery a esencie

VL kategéria: prirodne sladké vina (Fadové, slamové, hrozienkové a botrytické)
VL1 (F1) — bez rozdielu farebnosti > 45 g/l redukujticich cukrov

VII. kategéria: naturalne, autentické, remeselné, kachetinske, jantarové (oranZové),
biovina
VIL.1 (G1) — z bielych odréd
VIL.2 (G2) — z modrych odréd

Clinok 7
Terminy, miesto konania, poplatky, prihlasky:

> 18.6.2018 — 13.7.2018 — prihlasovanie vzoriek — prihlasky sa posielajd elektronicky
na edita@yvinalma.sk a v kopii na dusza@up.upsav.sk

18.6.2018 — 16.7.2018 — Ghrada registraénych poplatkov

2.-16.7.2018 — prijem vzoriek: Kongresové centrum SAV Smolenice, Zamocka
¢.18, 919 04 Smolenice (Smolenicky zdmok), denne okrem soboty a nedele od 10:00
— 15:00 h, tel. 033-593211 alebo 260

18.7.2018 — stitazné hodnotenie v Kongresovom centre SAV Smolenice

do 20.7.2018 — zverejnenie celkovych vysledkov, vratane Vitazov kategrii,
Sampidna sitaze a laureata Ceny UES SAV za inovativnost’

do 27.7.2018 — publikicia celkovych vysledkov sutaze na webovej stranke SAV

a prostrednictvom tladovej spravy, distribicia médiam

»  slavnostné udelenie diplomov — termin bude oznameny dodatodne

Y Y

Y VY

* Registrac¢né poplatky:
Registratny poplatok predstavuje 10,- € bez DPH za kazdi sttazni vzorku. Administriciou
registraénych poplatkov pre roénik 2018 poveruje organizator firmu VINALMA, s.r.0., ktora
prihlasovatel'om vystavi uctovné faktiry podla poétu prihlasenych vzoriek.




e Prihlaska:
Prihlaskovy formular je st¢astou Sutaznych pravidiel — Priloha

Clanok 8
Zaverecné ustanovenie

Zaslanim prihlaSky a dorugenim sttaznych vzoriek do sutaze Vino SAV prihlasovatel
potvrdzuje, Ze akceptuje podmienky sutaze uvedené v tychto Stitaznych pravidlach.

Osobné udaje budu spracovévané v stlade s &lankom 13 Nariadenia Eurdpskeho
parlamentu a rady (EU) 2016/679 a v stilade s §19 zakona &. 18/2018 Z. z. o ochrane osobnych
Udajov.

V3etky finanéné naklady vynaloZené na organizéciu tejto sitaze budi hradené

z mimorozpo¢tovych prostriedkov, teda mimo prostriedkov kapitoly SAV zo Statneho rozpodtu
Slovenskej republiky, ako aj mimo prostriedkov Strukturalnych fondov EU, APVV a pod.

V Bratislave 15. jina 2018

prof. RNDr. Pavol Sajgalik, DrSc.
predseda Slovenskej akadémie vied
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