
VINO SAV
Statrit sfifaie

atdnok I
Z6Hadn6 ustanovenia a z6mer srit'aie

vino Slovenskej akad6mie vied (SAV) ie srit'az vin vrobenlich v Slovenskej republike
z hrozna pochbdzajfceho zo Slovenskej republiky, ktor6 hodnotia vynikajrici slovenski vedci,
dlenovia Udenej spolodnosti SAV (d'alej len UdS SAV) pri odbornej garancii poprednyy'ch
slovensklich enol6gov.

Z merom srit'aZe je neformdlnym sp6sobom, na ziklade anonymn6ho qiberu,
odporuiit' vina, ktor6 by SAV vyuiivala vo svojich zariadeniach a najmii pri r6znych
svojich aktivit6ch s ciel,om podporif propagdciu slovenslcjch vin lynikaj(cej kvality.

Trofeje Vino SAV sa udel'ujri ako osobitn! prejav uznania vedeckej komunity
kvalitnjm produktom v SR v snahe popularizovat' a propagovaf SAV, ako aj zdsadne podporid
kvalitnri dom6cu produkciu, s osobitnym ocenenim jej inovativnosti a prihliadnutfm na
regionAlny rozvoj SR

Ocenenie Vino SAV sa udel\e vo forme pisomn6ho certifikitu / trofeje Velke zlat6
medaila, zlatt medaila, Strieborn6 medaila, s pravom oznadenia ocenen6ho vina samolepiacou
n6lepkou/ terdikom s logom SAV a oznadenim VINUM ACADEMICUM.

Cl6nok 2
Podmienky riiasti

Do srit'aZe moZno prihldsit' slovenskd prirodn6 hroznov6 vina v kateg6ri6ch uvedenlch
niziie vyplnenim priloZenej prihl6Sky, ktor6 obsahuje ridaje o prihlasovatelbvi a o konkrdtnych
vinach.

Prihlasovatelia za5hi organiz6torovi z kaidej vzorky 3 plne adjustovan6 fl,a5e
(obchodn6 balenie) a uhradia ridastnicky poplatok.

Vzorky zostivajrl majetkom organizirtora s:iitale.

etdnok 3
Organiz6cia srit'aie a zdsady hodnotenia

Organiz6torom srifaZe je Slovensk6 akad6mia vied. Predseda SAV, ktorj'je z6rovei
destnlim prezidentom srit'aZe, menuje Organizadnli v1;bor (OV) v podte najmenej 5 a najviac 9



dlenov._ov zabezpedt$e pripravu a cel;i priebeh sirt'aze organizadne, technicky a odborne. Na
jeho dele sir predseda ov a riaditel' sit'aZe, ktoqije z6roveri jej odbornlim gu.unto-. zloLenie
OV pre kaZdli rodnik sa zverejni v Srit'aZnlich pravidl6ch.

vina sa hodnotia senzorickou anarlzou (zmyslovjm posidenim) za pouzitia 100
bodovdho systdmu oIV a Medzinrlrodnej rinie enol6gov. Hodnotenie je plne informatizovand
s pouZitim syst6mu ELWIS Narodndho vin6rskeho centra eR. pri posudzovani sa pouzivajri
nasledovn6 kit6ri6:

c vzhl'ad: distota a vzhl'ad okrem distoty
. pnamy vnem nosom: distota, pozitivna intenzita a kvalita v6ne. vnem v fistach: distota, pozitivna intenzita, perzistencia a kvalita chutio celkovd harm6nia

Pri Sumiv;y'ch vinach sa posudzuje iperlenie (vzhl,ad okrem distoty, vnem v ristach _
perzistencia a kvalita peny a celkov6 harm6nia vo vzfahu k perleniu).

Posudzovanlhn vlastnostiam sa pre kaZd6 vino zvl6st' prirad'ujri nasledovn6
kvalifik6cie: vynikajrice, velmi dobr6, dobr6, vyhovujrice, nevyhovujrice. Tieto sa
kvantifikujri pridelenim bodornjch hodn6t v hodnotiacej tabul'ke tak, aby celkov6 zn6mka
mohla slfiZit' na porovnanie srlt'aZnly'ch vin, pridom 100 bodov m6ze ziskalvino, ktor6 vynik6
vo v5etklich posudzovanl/ch parametroch. pomyseln6 nulov6 hodnotenie (40 bodov) znimen|
elimin6ciu celkovo nevyhovujriceho vina.

vlislednd hodnotenie vina v komisii predstavuje vaZenj priemer zn6mok od vletklich
hodnotitelbv po elimindcii krajnlich hodn6t.

Organizitor stla1e archivuje hodnotiace h6rky od v5etkich hodnotitelbv najmenej po
dobu dvoch rokov od uskutodnenia srlt'aZe vo fome vytladenly'ch zost6v poapisanyctr
riaditel'om srit'aZe, predsedami komisii resp. jednotlivyy'mi hodnotitel,mi.

dHnot n
Zloienie a iinnost, hodnotiacich komisii

Organizatn!' vlbor srlt'aZe Vino SAV vymenuje najmenej piit'dlenn6 degustadn6
komisie zostaven6 z dlenov UdS sAV a d'alsich qiznamnyich vedcov. Kazdej komisii predsed6
renomovanli eno169, ktor6ho rilohou je koordinovat' dinnost' komisie a dohliadat' na spr6vnost'
a korektnost' posudzovania predkladanjch vzoriek. Bodovd hodnotenie predsedu komisie mii
len informativny charakter a nezapoditava sa do celkovej mrimky jednotliv.,-ich vin. Za dlena
komisie m6Ze riaditel' srit'aZe vymenovat' aj q.iznamnri dom6cu alebo zahranidnri vinarsku
osobnost', pridom aj toto hodnotenie bude len infomativne a nebude sa do v,-y'slednej m6mky
zardtavaf.

Z6kladnou z6sadou hodnotenia je anonymita. Vietklim hodnotitelbm vr6tane
predsedov komisii sa deklaruje len kateg6ria vina a rodnik. vzorky s pridelenly'm srit'aznlhn
dislom sa predkladajri plne zahalen6, bez moZnosti identifik6cie. vina na desust6ciu sa
predkladajt osobitne a v optim6lnom dasovom slede. zadina sa iumivlmi vinaml nasledujri
tichd vina biele, ruZov6 a derven6 od najmladsich k najstarsim, od suchfch k sladsim, kondi sa
vinami tokajsklmi a ostabrimi prirodne sladklimi vinami.

Pred zadiatkom hodnotiaceho dia sa porotcom predstavi kalibradn6 vzorka, ktorej
celkovf zn6mku pridelili predsedovia komisii a odborn}i garart pred zadiatkom sft'aie.



Kalibr6cia sltiZi na nastavenie kritdrii a zosriladenie bodovania jednotliv,-ich hodnotitelbv
a komisii.

Sit'aZn6 vina sa k posrideniu predkladajri pri n6sledovnjch teplotdch:
! biele, ruZov6 a oranZovd 10 - 12 "C! derven6 15 * 18 oC

! Sumivd 8 - l0 "CI tokajsk6 a ostatnd prirodne sladk6 l0 - 14 "C

etinok 5
Udel'ovanie trofeji

Podl'a podtu ziskanyy'ch bodov m6Zu vina ziskat' trofeje:
Vel'k6 zlat6 medaila
Zlatt medaila
Strieborn6 medaila

92 ^ 100
88 - 91,99
84 - 87,99

V kaZdej kateg6rii, v ktorej bude prihlAsenfch aspoi 10 vzoriek, bude r"jh lasen!,y itaz
kateg6rie - vino s najvy55im bodovjm ziskom, ktor6 z6roveri ziskalo zlatf alebo vel'kri zlahi
medailu.

Sampi6nom srit'aie sa stane vino, ktor6 ziska vel'kri zlatir medailu a z6roveri naiwssie
bodov6 hodnotenie zo v5etkyy'ch prihl6senly'ch vzoriek. predseda ov a odbornli garant sft'aze
v5ak m62u nariadit' finilnu porovn6vaciu degust6ciu najvydsie hodnotenli.ch vin vlednotlir"jch
kateg6riech (tzv. ,,rozstrel") za ridelom urdenia Sampi6na.

Vit'azom kateg6rii a Sampi6novi budri udelen6 diplomy.

Organizaln! vly'bor udeli aj cenu UdS SAV za inovativnost'. Vino, ktor6 ziska
medailovd ocenenie bude zaraden6 do srit'aZe o udelenie ceny za inovativnost'
udelovanri organizadnjm viborom UdS SAV. Ttto cenu ziska vino na zildade
osobitnich kdtdrii stanovenych organizatorom srit'aZe (novo vysfachten6 slovenskd
odroda./odrody, inovativny sp6sob pestovania trozna, inovativna technol6gia,
inovativna adjustaZ a podobne).

Stdast'ou ocenenia je priivo oznadit' vino ndlepkou so symbolom Vino SAV ,,VINUM
ACADEMICUM" - velki zlath medaila, zlati medaila, strieborn6 medaila, yitaz kateg6rie,
Sampi6n srit'aZe, Inovativne vino. Samolepky si z6ujemcovia m6Zu zakripit' qiludne
u organizetorom poveren6ho z6stupcu.

Ocenen6 vina budri vyttLivan| na reprezentadn6 a propagadn6 ridely pri akci6ch
poriadanlich SAV a jej organiz6ciami.

Prihl6senim vina do srit'aZe Vino SAV ridastnici potvrdzujri, ze vybran6, ocenen6 vina
posk),tnf SAV v mnoZstve 30 ks flia5 z dandho druhu na zakripenie za zvyhodnen-lch
podmienok - so zl'avou 50% z cennikovej ceny. Tieto mnoZstvi a cenovd podmienky m6Zu
byd upravend v Srit'aZnjch pravidl6ch pre jednotliv6 rodniky.



Cl:inok 6
Sft'ain6 kateg6rie

I. kateg6ria: biele vina tich6 (tlak CO2 < 50 kpa pri 20 .C)
I.1 (A1) - such6 (0 - 4 g/l redukujricich cukrov)
L2 (A2) - polosuch6 a polosladkd (4 - 45 g/l redukujricich cukrov)

IL kateg6ria: ruZov6 vina tich6 (tlak CO2 < 50 kPa pri 20 oC):

Ii.l (Bl) - such6 (0 - 4 g/1 redukujricich cukov)
II.2 (B2) - polosuch€ a polosladk6 (4 - 45 gll redukujricich cukov)

III. kateg6ria.. derven6 vina tich6 (tlak CO2 < 50 kpa pri 20 .C)
III.l (C1) - such6 (0 - 4 g/l redukujncich cukov)
III.2 (C2) - polosuch6 a polosladk6 (4 - 45 g/l redukujricich cukrov)

IV. kateg6ria: 5umiv6 vina bez rozdielu farebnosti (tlak COZ > 250 kpa pri 20 .C)
IV.l (D1) - such6 (0 - 12 g/l redukujricich cukrov)
IV.2 (D2) - ostatn6 (> l2 g/l redukujricich cukov)

V. kat€g6ria: tokajsk6 vina
V.1 (E1) - such6, polosuchd, polosladk6 a sladk6 (odrodov6, samorodn6, znadkov6)
V .2 (E2) - vltbery a esencle

VI. kateg6ria: prirodne sladk6 vina (l'adovd, sl6mov6, hrozienkovd a botry,tick6)
VI.l (F1) - bez rozdielu farebnosti > 45 g/l redukujricich cukov

VU. kategt6ria: natur6lne, autentick6, remeseln6, kachetinske, jantarov6 (oranZov6),
biovina

VII.1 (G I )- z bielych odr6d
YII.2 (G2) - z modrlich odr6d

dl6nok 7
Terminy, miesto konania, poplatky, prih16Sky:

Prihlasovanie vzoriek je prostrednictvom vyplnenia prihl6sky, ktor6 sa posiela
elektronicky na adresu a v term(ne podl'a Stt'aZnlich pravidiel prejednotliv6 rodniky
Prijem vzoriek: Kongresov6 centrum SAV Smolenice, Z6mock6 d.18, 919 04
Smolenice (Smolenickli z6mok), denne okrem soboty a nedele od 10:00 - l5:00 h, tel.
033-593211 alebo 260
Stit'aZnd hodnotenie sa uskutodfluje v Kongresovom centre SAV Smolenice v termine
vyhldsenom zvl65t' pre kaZdly' rodnik
Zverejnenie celkovich vfsledkov, vrhtane Y itazov kateg6rii, Sampi6na sft'aZe
a laure6ta Ceny UdS SAV za inovativnost': najneskdr do 2 pracovnly'ch dni po ukondeni
hodnotenia
Publik6cia celkovyich vjsledkov sft'aZe na webovej str6nke SAV a prostrednictvom
tladovej spr6vy, distribricia m6di6m - najnesk6r do 1 q,;Zdiia po zverejneni celkoqy'ch
vjsledkov

. Registrain6poplatky:
Registradn;y' poplatok predstavu.je 10,- € bez DPH za kaZdri srit'aZnri vzorku. Administr6ciu
registradnlich poplatkov zdbezpeEi pre organiz6tora extem6 firma uveden6 v Sft'aZnjch
pravidl6ch, ktor6 prihlasovatel'om vystavi ridtovn6 faktfry podlh podtu prihl6sen;l'ch vzoriek.



o PrihldSka:
Prihl65kovli formular pre kaZdly' rodnikje s0dasdou Sirt'aZnly'ch pravidiel.

eldnok 8
Z6vereEnE ustanovenie

Tento statrit schv6lilo Predsednictvo SAV ako vieobecn6 podmienky organiz6cie
sft'aze.vino SAV . organizain'! vlbor vypracuje pre kazdyy' rodnik S[t'aZn6 praviil6, kior6 budir
vychddzat' zo statttu a budri upresflovat' terminy a d'alsie detaily konania jednotliqlch
rodnikov.

Zaslanim prihl65ky a dorudenim sfit'aZnyy'ch vzoriek do s itaieyino SAV prihlasovatel,
potvrdzuje, ze akceptuje podmienky sft'aZe uvedend v tomto Statfte a v srlt'aznlici pravidkich.

vsetky finandnd nriklady vynaloZen| na organizlciu tejto srit'aZe budf hradend
z mimorozpodtoqich prostriedkov, teda mimo prostriedkov kapitoly SAV zo std.tneho rozpodru
Slovenskej republiky, ako aj mimo prostriedkov Struktur6lnycl fondov eU, RPVV a poj.

statrit stt'aze Vino SAV schv6lilo predsednictvo SAV na zasadnuti 14. 06.20rg
a nadobrida ridinnost' diiom jeho zverejnenia. Zrlrovei sa fjm m5i platnost' Statirtu srit'aZe Vino
SAV schvilendho na zasadnuti Predsednictva SAV 12. 05.2016; fdinn6ho od 01. 06.2016.

V Bratislave 15. jrina 2018

prof.
predseda Slovenskej akad6mie vied

r. Pavol SajgaliklrSc.



VINO SAV
SffaZn6 pravidld pre rodnfk 2018

dl{nok 1

ZhkJadn6 ustanovenia a zimer sft'aZe

Vino Slovenskej akad6mie vied (SAV)ie sit'az vin vyrobenjch v Slovenskej republike
z.hrozna pochddzajriceho zo Slovenskej republiky, ktor6 hodnotia r,lmikajtci slovenski vedci -
dlenovia Udenej spolodnosti SAV (d'alej len udS SAV) pri odbornej 

-garancii 
poprednlch

slovensklich enol6gov.

Zimerom srit'aie je neformflnym spdsobom, na ziklade anonymn6ho vj.beru,
odporuiit' vfnao ktor6 by sAV ryuiivala vo svojich zariadeniach a najm6 pri rdznych
svojich aktivitrich s ciel'om podporit' propagiciu slovenskjch vin lynit<ajricej hality.

Trofeje Vino SAV sa udel'ujf ako osobitn! prejav uznania vedeckej komunity
kvalitnly'm produktom v SR v snahe popularizovat' a propagovat' SAV, ako aj z6sadne podporit'
kvalitnri domAcu produkciu, s osobitnlrhn ocenenim jej inovativnosti a prihliadnutim na
region6lny rozvoj SR

ocenenie Vino SAV sa udel'uje vo fome pisomndho cetifiketu / trofeje yerk6, zrata
medaila, zlatiLmedaila, striebomri medaila, s pr6vom oznadenia ocenen6ho vina samolepiacou
n6lepkou/ terdikom s logom SAV a oznadenim VINUM ACADEMICUM.

dHnok 2
Podmienky riiasti

Do sirt'aZe moZno prihldsit' slovensk6 prirodnd hroznov6 vina v kateg6ri6ch uvedenfch
niz5ie vyplnenim priloZenej prihlASky, ktor6 obsahuje ridaje o prihlasovatelbvi a o konkrdtnych
vmacn,

Prihlasovatelia zashi organiz6torovi z kaLdej vzorky 3 plne adjustovan6 fl'ase
(obchodn6 balenie) a uhradia fdastnicky poplatok.

Vzorky zost6vajri majetkom organizitora srit'aZe.

dt6nok 3
Organizdcia sffaie a zisady hodnotenia

organizdtorom srit'aZeje Slovensk6 akad6mia vied. organizadnj' vyy'bor pre rodnik 201g
pozost'va z tichto dlenov:

prof. RNDr. Pavol Sajgalik, DrSc.
proL RNDr. J6n Dusza, DrSc.

- destny prezident s$fa\e
- predseda organizadn6ho q/boru



Ing. Edita Dudov6 DipWSET & WA -
Ing. J6n Kepid, PhD
RNDr. Pavol Siman, PhD
RNDf. Viliam P6lenik, PhD
Dr. Domenico Pangallo, PhD
lng. Karol Volner
Ing. Katarlna Dllreansk6

riaditelka a odbom6 garantka stifaZe
dlen organizadndho yyboru
dlen organizadndho vyborx
dlen organizadndho v'y'boru
dlen organizadndho vtboru

- dlen organizadndho vliboru
hlavnd somelidrka sLifaZe

Vina sa hodnotia senzorickou analizou (zmyslovly'm posfdenim) za pouZitia 100
bodovdho syst6mu oIV a Medzin6rodnej r.inie enol6gov. Hodnotenie je plne informatizovand
s pouzitim systdmu ELWIS N6rodn6ho vinarskeho centra iR. pri posudzovani sa pouZivajt
nasledovn6 kritdri6:

. vzhlhd: distota a vzhl'ad okrem distoty

. priamy vnem nosom: distota, pozitivna intenzita a kvalita v6ne. vnem v ristach: distota, pozitivna intenzita, perzistencia a kvalita chuti
o celkov6 harm6nia

Pri Sumivlch vinach sa posudzuje i perlenie (vzhl,ad okrem distoty, vnem v ilstach _
perzistencia a kvalita peny a celkov6 harm6nia vo vzfahu k perleniu).

Posudzovanly'm vlastnostiam sa pre kaZd6 vino zvl65t' priradbjri nasledovn6
kvalifik6cie: r.ynikajice, vel'mi dobr6, dobr6, vyhovujtce, nevyhovujrice. Tieto sa
kvantifikujrl pridelenim bodovly'ch hodn6t v hodnotiacej tabul'ke tak, aby cilkovd zn6mka
mohla shiZit' na porovnanie sft'aznly'ch vin, pridom 100 bodov m6ze ziskat' vino, ktor6 vynikA
vo vsetkich posudzovanly'ch parametroch. Pomyseln6 nulov6 hodnotenie (40 bodov) znamenl
eliminAciu celkovo nevyhovujriceho vina.

Vjsledn6 hodnotenie vina v komisii predstavuje vaZen! priemer zn6mok od vietklch
hodnotitelbv po elimin6cii kajnjch hodn6t.

Organizitor sitale archivuje hodnotiace h6rky od v5etkich hodnotitel,ov najmenej po
dobu dvoch rokov od uskutodnenia sit'aZe vo forme vyladenyy'ch zost6v podpisanjch
riaditelbm srifaZe, predsedami komisii resp. jednotlivimi hodnotitel,mi.

el6nok 4
Zloienie a iinnost' hodnotiacich komisii

Organizadn! vy/bor stit'aZe Vino SAV vymenuje najmenej p?it'dlenn6 degustadn6
komisie zostaven6 zo slovensklch vedcov, dlenov Uds SAV. Kazdej komisii predsed6
renomovanll eno169, ktor6ho rilohou je koordinovat' dinnost' komisie a dohliadat' na spr6r,nost'
a korektnost' posudzovania predkladanly'ch vzoriek. Bodov6 hodnotenie predsedu komisie m6
len informativny charakter a nezapoditava sa do celkovej zn6mky jednotlivlch vin. za dlena
komisie m6Ze riaditel' stt'aZe vymenovat' aj v'ltznamnt dom6cu alebo zahranidnri vin6rsku
osobnost', pridom aj toto hodnotenie bude len informativne a nebude sa do r.^-y'slednej zn6mky
zarhtava(.

Zikladnou z6sadou hodnotenia je anonymita. Vsetkly'm hodnotitelbm vratane
predsedov komisii sa deklaruje len kateg6ria vina a rodnik. vzorky s pridelenyy'm srit'aznlm
dislom sa predkladajri plne zahalend, bez moZnosti identifik6cie. vina na degusticiu sa
predkladajfi osobitne a v optimelnom dasovom slede. Zadina sa sumivlimi vinami, nasledujri
tichd vina biele, ruZovd a derven6 od najmladiich k najstarsim, od suchlch k sladiim, kondi sa
vinami tokajskyy'mi a ostatnimi prirodne sladklmi vinami.



Pred zadiatkom hodnotiaceho dfia sa porotcom predstavi kalibradnri vzorka, ktorej
celkovir zn6mku pridelili predsedovia komisii a odbornj garant pred zaliatkom sttaLi.
Kalibr6cia shiZi na nastavenie krit6rii a zosriladenie bodovania jednotlivlich hodnotitelbv
a komisii.

Srit'aZn6 vina sa k posirdeniu predkladajri pri nasledovnjch teplotdch:

D biele, ruZov6 a oranZov6 l0 - 12.C
! dervend 15 - 18.C
! 5umiv6 8 - 10 .C
! tokajskd a ostatnd prirodne sladkd 10 - 14 oC

dlenok 5
Udel,ovanie trofeji

Podl'a podtu ziskanlich bodov m6Zu vina ziskat' trofeje:

Velk6 zlat6 medaila
Zlath medaila
Strieborn6 medaila

92 - 100
88 - 91,99
84 -87,99

V kaZdej kateg6rii, v ktorej bude prihl6senly'ch aspori l0 vzoriek, bude vyhl6senj Vit'az
kateg6rie * vino s najvySSim bodovly'm ziskom, ktor6 zaroveii ziskalo zlatri alebo vel'kri zlatri
medailu.

Sampi6nom sft'aZe sa stane vino, ktor6 ziska velkri zlatri medailu a z6rovefi naiwiiie
bodov6 hodnotenie zo v5etkylich prihl6senly'ch vzoriek. Predseda OV a odborn;y' garant srit'aZe
vsak m6zu nariadit' fin61nu porovn6vaciu degust6ciu najryiiie hodnotenjch vin v jednotlivjch
kateg6riech (tzv. ,,rozstrel") za t(,elom urdenia Sampi6na.

Vit'azom kateg6rii a Sampi6novi budfi udelend diplomy.

Organizadny ujbor udeli aj cenu UdS SAV za inovativnost'. Vino, ktor6 ziska
medailovd ocenenie bude zaraden6 do srit'aZe o udelenie ceny za inovativnost'
udel'ovanf organizadnym l"-y'borom UdS SAV. Tfto cenu ziska vino na zttkJade
osobitnlich kitdrii stanovenlch oryanizifiorom sft'aZe (novo lyil,achten6 slovensk6
odroda./odrody, inovativny spdsob pestovania hrozna, inovativna technol6gia,
inovativna adjust6Z a podobne).

Stdast'ou oceneniaje pr6vo oznadit' vino n6lepkou so symbolom Vino SAV ,,VINUM
ACADEMICUM" - vel'k6 zlati medaila, zlath medaila, strieborne medaila, Vit'az kateg6rie,
Sampi6n sirt'aZe, Inovativne vino. Samolepky si zdujemcovia m6Zu zaktpit' v,-iludne
u organizitorom poveren6ho zdstupcu.

Ocenen6 vina budf tytlivanl, na reprezentadn6 a propagadn6 ridely pri akci6ch
organizovanyy'ch SAV a jej organiziciami.

Prihldsenim vina do sfit'aZe Vino SAV lidastnici potvrdzujri, Le vybran| ocenen6 vina
poskltnf SAV v mnoZstve 30 ks flia5 z dan6ho druhu na zakripenie za ztlhodnenych
podmienok - so zl'avou 50%o z predajnej ceny (uvedenej v Prihl65ke).



dl6nok 6
Srit'aZn6 kateg6rie

I. kateg6ria: biele vina tich6 (tlak CO2 < 50 kPa pri 20 oC)

I.l (A 1) - such6 (0 - 4 g/l redukujircich cukrov)
I.2 (A2) - polosuch6 a polosladkd (4 - 45 g/l redukujricich cukov)

IL kateg6ria: ruzov6 vina tich6 (tlak CO2 < 50 kpa pri 20 .C):

II.l (Bl) - such€ (0 - 4 gll redukujfcich cukrov)
II.2 (82) - polosuch6 a polosladkd (4 - 45 gtl redukujricich cukrov)

III. kateg6ria.. derven6 vina tich6 (tlak CO2 < 50 kpa pri 20 .C)
III.1 (C 1) - such6 (0 - 4 g/l redukujricich cukov)
III.2 (C2) - polosuch6 a polosladk6 (4 - 45 gl redukujricich cukrov)

fV. kateg6ria: 3umiv6 vina bez rozdielu farebnosti (tlak CO2 > 250 kpa pri 20.C)
IV.1 (D1) such6 (0 - l2 g/l redukujficich cukov)
IV.2 (D2) - ostatn6 (> 12 g/l redukujricich cukrov)

V. kateg6ria: tokajsk6 vina
V.1 (El) - such6, polosuchd, polosladk6 a sladk6 (odrodov6, samorodn6, znadkov6)
V .2 (E2) - ulbery a esencie

\{I. kateg6ria: prirodne sladk6 vina (l'adov6, sl6mov6, hrozienkov6 a botrytickd)
VI.1 (F1) - bez rozdielu farebnosti > 45 g/l redukujtcich cukov

VII. kategriria: naturdlne, autentick6, remeseln6, kachetinske, jantarovd (oranZov6),
biovina

VII.1 (Gl) -z bielych odr6d
YIL2 (G2) - z modq.ich odrdd

eLinok 7
Terminy, miesto konania, poplatky, prihl{Xky:

> 18.6.2018 - 13.7.2018 - prihlasovanie vzoriek - prihl6sky sa posielajri elektronicky
na edita@vinalma.sk a v k6pii na dusza@up.upsav.sk

> 18.6.2018 - 16.7 .2018 - ituada registradnich poplatkov
> 2. - 16.7.2018 - prijem vzoriek: Kongresov6 centrum SAV Smolenic e, Zixnock|.

d.1 8, 919 04 Smolenice (Smolenickli z6mok), denne okrem soboty a nedele od l0:00
- l5:00 h, tel. 033-593211 alebo 260

) I 8.7.2018 - sft'aZn6 hodnotenie v Kongresovom centre SAV Smolenice
) do 20.7.2018 - zverejnenie celkovlich vlisledkov, vritane Vit'azov kateg6rii,

Sampi6na srit'aZe a laure6ta Ceny UdS SAV za inovativnost'
) do 27 .7 .2018 - publikdcia celkovfch vly'sledkov sft'aZe na webovej strrinke SAV

a prostrednictvom tladovej spr6vy, distrib cia m6di6m
) sliivnostnd udelenie diplomov - termin bude ozn6menyy' dodatodne

. Registrain6poplatky:
Registradn;i poplatok predstavuje 10,- €bezDPH za kaidt srit'aZnf vzorku. Administreciou
registradnyfch poplatkov pre rodnik 2018 poveruje organiz6tor firmu VINALMA, s.r.o., ktor6
prihlasovatelbm vystavi ridtovn6 faktfry podl'a podtu prihl6senlch vzoriek.



o Prihli5ka:
Prihl65kovly' formul6r je sridast'ou Srit'aZnyy'ch pravidiel - priloha

Cldnok 8
Z6vereLn6 ustanovenie

Zaslanim prihl6Sky a dorudenim sirt'aznly'ch vzoriek do sft'aze vino SAV prihlasovatel,
potvrdzuje, 2e akceptuje podmienky sirt'aZe uveden6 v dchto Sit'aZnfch pravidl6ch.

. osobnd_ fdaje budri spracov6van6 v srilade s dl6nkom 13 Nariadenia Eur6pskeho
parlamentu a rady (EU) 2016/679 a v srilade s g19 zakona d. lg/201g z. z. o ochrane osobnly'ch
tdajov.

vSetky finandnd nriklady vynaloZen6 na organiz6ciu tejto srit'aZe bud6 hraden6
z mimorozpodtov;ich prostriedkov, teda mimo prostriedkov kapitoly SAV zo st6tneho rozpoitu
Slovenskej republiky, ako aj mimo prostriedkov 5truktur6lnych fondov gU, apW a poa.

V Bratislave 15. juna 2018

prof. RNDr. Pavol Sajgalik, DrSc.
predseda Slovenskej akaddmie vied
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