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SLOVENSKY NARODOPIS, 23, 1975, 1 STUDIE

TENKEL A JEHO KARPATOEUROPSKE OBMENY

MICHAL MARKUS
Narodopisny tstav SAV, pobocka KoSice

Ked sa hovori o pSenici, midme najtas-
tejSie na mysli najroziirenejéiu obilninu
strednej Eurépy — pSenicu obycajnid (Tri-
ticum aestivum L.). Av3ak botanika a pol-
nohospodérska veda pozna viaceré druhy
penice. Podla toho, ¢ zrnd pSenice po vy-
mlateni zostavajii pevne obomknuté pleva-
mi. alebo zrnd vypadavaji nahé, rozlisuje-
me pSenice dvoch skupin: pSenice nahé a
pSenice plevnaté.! V stcasnosti st rozsive-
nejsie nahé druhy, kym plevnalé sa postup-
ne prestavaji pestoval. Do kategdrie tychto
plevnatyeh pSenie patri viiésina archaickych
druhov, zniamych a pestovanych v Eurdpe
uZz od neolitu.? Palri sem péenica jednozrn-
na (Triticum monococcum 1.), pSenica
dvojzrnna (Triticum dicoccum 1.) a pSenica
spaldova (Triticum spelta 1..).3 Tieto typy
archaickych obilnin sa od seba malo odli-
sujit. Majt riedky. tenky klas, zrno je drob-

L KBRSIAK, B.— DURINA, S.: Obilniny. Bra-
tislava 1948, s. 20. — KUHN, V.: Pestovanie rast-
lin, Bratislava 1959, s, 18—19. — SCHIEMANN, E.:
Weizen, Roggen, Gerste. Stuttgart 1948, s, 22,

2 0 povode a vyvoji polnohespodirskych plo-
din z domdeej literatiiry; podrobnejiie informuji
nas lieto prace: TEMPIR, Z.: Studium archeolo-
gickych nalezii pravékych zemédélskyeh rostlin
na tizemi republiky. Kandiddtska dizertaéni price.
Praha 1963. — ADAMOVSKA, L. — ADAMOVSKY,
['.: Povod a vyve] na Slovensku wyilachtenych
a pestovanych odrdd pienice. Agrikultiira (Nitra),
1964, 5. 51—72. — TEMPIR, Z.: Vysledky paleo-

botanického studia péstovani zemédélskyeh rostlin

né, sklovité. Obsahuje mmnoho lepku, je
tvrdé, takze v mlyne nedava dobra miku,
skér sa rozdrvi ma malé &asti, kripky.*
Slovensky T'ud aj star§ia odborna literatira
pomentiva rdznymi nazvami tieto archaické
druhy pSenice. Na viéSe) casti Slovenska
(Nitra, Tekov, Turiee, Zvolen, Hont, Novo-
hrad, Gemer, ¢iastoéne aj Orava) sa vietky
tri druhy pSenice oznafuji spoloénym na-
zvom tenkel (tenkel, tankel). V inych
¢astiach krajiny sa striedaji pomenovania:
$palda, ryz (Myjavska pahorkatina, okr.
Senica), okra, okrm, oukrm (Turiec, okolie
Banskej Bysirice), orkys (severna Orava),
jarec, jarica (Nitra, Gemer a Novohrad),
samopda (sev. Sari$), holka, jarka (stredny
Zemplin), vanter, woltér, votér (Gemer a
Saris), autar, outar, autir (Zemplin, Vycho-
doslovenska nizina).5 (Pozri mapu na na-
sledujiicej strane.)

na tizemi CSSR. In: Védecké price Ceskosloven-
ského zemédélského musea (Praha) 1966, s. 27—
144, )

30 wvyskyle a pestovani tyehto plevnatyeh
péenic v Ceskoslovensku nés podrobnejéie infor-

~muje KUHN, F.: Das Ausklingen der Emmerkul-

tur in der Tschechoslowakei. (Doznivani lultury
pSenice dvouzrnky v Ceskoslovensku.) Acta Uni-
versitatis Agriculturae, Faculta agronomica (Brno),
18, 1970, s. 587—594.

4 TEMPIR, Z.: Dgjiny péstovani pienice. In:
FOLTYN, J.: Pienice. Praha 1970, s. 8—18.

5 Otazku vyskumu pestovania a konzumu tejto
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Stay pestovania tenkela na Slovensku na zaciatku 2. storocia. (Mapu zostavil M. Marku.)

Preto nemozno sa divif, ked pestra pa-
leta ndzvov v minulosti ¢asto spdsobovala,
#e botanici. archeolégovia, historict a jazy-
koveder zamienali st jednotlivé druhy tych-
to archaickych pSenie. Tento zmiitok nie je
v Europe ojedinely.® Podobné lazkosti sa
vyskyvtovali aj na Gzemi napr. nemeckého
a rumunského etnika.” V tejto Stiadi sa bu-
deme prideziaval ndzvu: tenlel, ktory je
medzi slovenskym Tudom najrozsirenejsi.
Grad-

- - LT e =
manna, jedného =z najvidsich znalcos

Nasledujeme tym aj priklad R.

archaickyeh eurépskych obilovin.®

Vzhladom na niekolkotisicrofni minu-

lost a vyznam tychto archaick¥ceh péenie.

archaickej plevnatej obilniny som zadal elite v r
1969 v pamei planovanych vyskumov NU SAV
v Bratislave (Projekt TTONT). — Vyskum som ro-
bil spociatku len na dzemi Hontu, Neskoriie som
preskiimal aj daliie obee Nitrianske] zupy. Teko-
va, Zvolenske] Zupy, Gemera a Novohraduo. ako
aj niekloré obee stredncho Zemplina. Terdnnym
vyskumom, ako aj dotaznikovou formou som pre-
skamal v tomto Gzemi Slovenska asi 120125
ohei,

b KUIN, F.: e. d., 5. 587
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kedze v minulyeh storociach boli pre na-
Sich predkov vel'mi délezitou obilninou, po-
vazujeme za polrebné v kritkosti zhrnaf
$ nimi spojené¢ lradicie a poukazal na ich
etnograflicky a kultGrnohistoricky vyznam
v dejindch vyzivy slovenského Tudu a na
ich medzietnické vziahy prave v karpat-
skej oblasti.?

Archaické pSenice moZno struéne charak-
lerizoval ako skromné a mdlo vynosnd
obilniny, ktoré maji dlhé valeovité a viie-
$inou osinaté klasy. Pienica jednozrnna sa
podoba aj dvojradovému jaémenu. Pesto-
alt sa obycajne vo vyssie polozenych ob-
lastiach krajiny. Nie s ndéroiné na pédu,

T GRADMANN. B.: Die Getreideban im deut-
schen und rémischen Altertum. Berlin 1909, 5. 52
— BORZA. Al: Lalae, Triticum monocoecum cher
les Boumains, Sibin 1945, s, 26. — BUSCHAN,
(1.: \IIH';:L‘:ﬁ{‘}iI[l']iLlil.'hl" Botanik der Cultur- und
Nutzpflanzen der alten Welt auf Grund prihisto-
visehen Funde. Berlin 1895, s, 95,

8 GRADMANN, R.: e d., s. B2,

9 Porovnaj k tomu MARIKUS, M.: Davno pes-
tované obilniny, tankel. Viziva a zdravie (Brati-
slava), 1964, s. 135—=130.



dobre znasaji teplo a chlad, sucho a vlhké
pocasie. Klasy mali velmi krehké a lima-
vé, Ieh najpriznacnejSou vlastnostou bola
velka sadrznost zrniek nachadzajieich sa
v klase s plevami (zrno zostiva v nich
uzavreté). Téato vlastnosi dokazuje aj sam
nazov ..pSenica®. Staroslovanské slovo pse-
no, pienica tizko suvisi so slovom ,pichati’,
¢o znaci, ze pod tymto ndzvom treba rozu-
mief vlastne .opichované obilie’, zrmo zha-
vené pliev. Islo tu teda o archaicky druh
obilniny, klory uz v d¢ase spolunazivania
Slovanov vyzadoval Specidlne opichovanie
(t. j. odlucenie fazov a pliev od zrna).l0

Vznikom a vyvojom spominanych troch
druhov archaickej p$enice sa najintenziv-
nejsie zaoberaji kultirna bolanika, a ar-
cheolégia.l! Vysledkami vyskumov tychto
vednyeh disciplin sa teraz nebudeme za-
oberal. Hodno v8ak poznamenat, Ze podla
najnovsich vyskumov bola povodna vlast
tyehto archaickyeh plodin mimo Eurdpy.12

Vieme, ze z tychto archaickych obilnin
sa uz aj] v staroveku a stredoveku zhotovo-
vali velmi kvalitné kripy a plevnaté zvys-
ky sa s oblubou pouzivali ako krmivo pre
kone. Pripravovali sa z nich predovietkym
chuiné kadovité jedla. neskor sa viak z nich
piekol aj plochy posichovity chlieb, kiory

0 TOLUB, J.: Struény slovnil etymologicky
jazyvka é&eskoslovenského, Praha 1937, s 227, —
MACHEK, V.: Ceska a slovenskd jména rostlin,
Praha 1054, = 285. — FEtymologick¥ slovnik ja-
zvka deskiho o slovenského. Praha 1957, s. 403.

TEMPIR, Z.: Archeologickd ndlezy rostlin a
plevelit na Slovensku. Agrikultdira, 1969, s. 7—066.
— Najnovsie vysledky archeologickyeh vyskumov
na Slovensku spracovala HAJNALOVA, E.: Obil-
niny pestovandé 1600 rokov pred nadim letopodtom.
Agrikultiien, 1972, s. 19—24. — Za jej d'aldie Ostne
informacie srdefne dakidjem.

12 HROZNY. B.: Das Getreide im alten Bahy-
lonien. Sitzungsberichte d. Kaiserl. Akad. der Wis-
senschalten. Phil.<hist. Klasse (Wien), 1914, s, 24,
— SKUTIL, J.: Pivod a v¥voj nadeho obili. Vést-
nik Cs, akademie zemédélskeé (Praha) 1948, s. 493
— MANDY. I.: Hogyan jittek létre kultGrndve-
nyeink. Budapest 1972 s. 77.

viak po niekolkyvch dinoch popraskal, ze sa
z neho muselo odlamoval pri jedeni.!?

Speltu (Triticum spelta 1..) ako archaicku
oblininu viackrdt spominaji aj historické
pramene z obdobia klasického staroveku.
Bola narodnou obilninou starveh Rimanov.
Latinské slovo: puls znati iste tenkelovi
kasu. Spelta bola oblibenym kaloricky vy-
datnym kazdodennym pokrmom rimskych
vojakov. Zrna najprv rozdrevili v mazia-
roch, potom preosiali, pomiesali s troskou
vody, osolili a pravdepodobne aj uvarili.t?
Svoj vyznam si lakélo kaSovité jedlo ude-
zalo az do stredoveku. Pri jeho rozireni
mali prevdepodobne (napr. v Sedmohrad-
sku)
Svoju oblibenosi si tieto archaické obil-
niny zachovali vo Svajéiarsku, strednom
Nemecku a v alpskej oblasti.1®

v¥znamni tlohu rimske vojska.1®

Tieto archaické obilniny sa postupne do-
stavali aj k nam, do Podunajskej oblasti.
Prva pisomna sprava je z r. 1498, ked
unhorsky kral Vladislav vydal nariadenie,
ktorym nitil poddanyeh. aby platili riadny
desiatok aj zo spelty, ktori Tud nazyval
thenkelom. Pravda, velmi (azko je dnes
uréil, ktory archaicky druh pienice sa v lis-
line oznac¢oval pojmami spelta alebo then-
kel.'7 Udaj je viak cenn¥. preloze svedé

I3 MACTADDEN, E. 1. —SEARS, E. R.: The
origin of Triticum spelta and its [ree threshing
hexaploid relatives. J. Hered., 37, s. 81—116. —
BERTSCH, K.—F.: Geschichte unserer Kultur-
pflanzen. Stutigart 1949, s, 78.

W BILABEL, I.: Antike Kiiche. Miinchen 1927,
5. 49,

I5 BORZA, Al: e. d., s. 38—41,

15 GRADMANN, R.: Der Dinkel der Aleman-
nen. Wiirtemberg. Jahrbuch fiir Statistik - und
Landeskunde, 1901, s. 17. — STOLL, H.: Der
Spelz, seine Geschichte, Kultur und Ziichtung.
Berlin 1902, s. 2—3. — Handwiérterbuch des
deutschen Aberglaubens. II. Red. Biehtold, I,
Berlin 1927, s. 298,

17 SZAMOTA, 1. — ZOLNAY, Gy.: Magyar okle-
vel-szotar, Budapest 1902—1908, s. 1008. (,,Spelta

— vulgo: thenkel®.)

(]
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o pestovani niektorého archaického druhu
pfenice u nas v 15. storodi.

Madarsky etnolog Zigmund Batky do-
kizal vo svoje] pozoruhodnej stadii, ze
o zavedenie pestovania tzv. tenkela, pres-
nejsie neuréene] archaicke) obilniny v Po-
dunajsku sa zaslazili predovSetkym ti ne-
mecki kolonisti, ktori pochadzali z mesta
Lidge a ktori sa uz v 11. storo¢i usadili na
pode jagerského biskupstva. Pritom je zna-
me, ze za vlady Arpadoveov na uhorskom

trone nemecki obchodnici z Porynia udrzo-
rali stdle obchodné styky s obchodnikmi
z miest leziacich na brehu Dunaja (Brati-
slava, Ostrihom, Budin).1® V 15. storodi
pridla na tzemie Uhorska dalSia vina ne-
meckych kolonistov zo Svabska a Aleman-
ska. Vieme aj to, Ze v 15. stor. (1413—
1421) nemecki me$fania z Budina a Ostri-
homu, neskordie aj z Novej Bani a Pukanei
pravidelne predivali tenkel na trhu. Na
zdklade tychto udajov moZno predpokla-
dat, ze takyto tenkel sa iste dostal aj do

Klasy archaickych plevnatyeh pienic: a) Triticum

{tenkela), e) Triticum spelta.

monococcum, b} zrnko ten-
kefa s plevami, ¢) Tritieum dicoceum, Sehranl, d) prierez pienice dvojzrnky

18 BATIKY, Zs.: Kiveszé gabonaféléink (1on-
koly, koles, tatdrka). I6ldrajzi Kozlemények (Bu-
dapest), 1918, s. 23—26.

19 BATKY. Zs.: c. d., s. 26,

20 HORVATH, P.: K dejinim polnohospodar-
skej vyroby na Slovensku. Hist. Stud. 1960, s.
224, — TEN ISTY: K dejinim pestovania obil-

26

nin na Slovesku v 16.—17. storo¢i. Agrikultira,
1962, s. 37.

2 TICHY, K.: Philécumtél Pelsdeig. (RoZiia-
va—RBRozsnys) 1932, s. 344. — Porovnaj k tomu
eite KOVACSICS J.: A torténeti statisztika for-
rasai. Budapest 1957, s. 432,



zip stredného Slovenska (Hontianskej,
Zvolenskej, Novohradskej a i.) prostrednic-
tvom nemecke] kolonizicie a obchodnych
stykov s Porvnim.! Pestovanie tenkela na
izemi Slovenska v 16.—17. storoéi doklada
aj P. Horvath?® a K. Tich v.2! Podla
tychto archivnych pramefiov pestovali sa
tu az dva typy tenkela: Cerveny a biely.
Je velmi pouéné, Ze Iudova tradicia ma
oba tieto typy eSte v Zzive] pamiiti. V ob-
ciach Drienovo a Hontianske Nemce sa ete
na prelome storotia pestoval dvojaky ten-
kel: biely (zltoklasy) a &erveny (Eerveno-
klasy). Biely tenkel sa pouZival vyluéne
ako krmivo. Spominané dvojaké pomeno-
vanie podporuje nafe lvrdenie, Ze vyraz
tenkel sa nepouzival len pre oznadenie Tri-
ticum spelta (pSenice-Spaldy). ale je to spo-
loény nézov pre vietky tu pestované ar-
chaické plevnaté penice.

Vieobeent oblidbenost t¥chto archaie-
kych pSenic v 18. stor. na zipadnom Slo-
vensku dokladd aj Bernoldkov Lexi-
kon, ktory pod heslom tenkel uvadza tieto
nazvy: Triticum spelta, Dinkel, Geireideart,
tenkely.”> V druhej poloviei 18. storodia
(1770) bol tenkel znimy uz aj v Gemeri
a Zempline.?? So slovom tenkel sa streté-
vame aj v Dictionariu Adama Latsné-
h 0.28 Tenkel pozna aj J. Fandly (zea,

2 BERNOLAK, A.: Lexicon slavieum bohemi-
co-latino-germanico-ungaricum, IV, Budae 1825,
5. 3297,

2 Stitny archiv, Prefov. Archiv rodiny Dru-
ghetoveov, bez sign.

% LATSNY, A.: Dictionarium cognationem seu
conventinm linguarum Hungaricae et Slavicae
exhibens pro nationalibus scholis Slavonici ador-
natur ... publ. Stud. Slav. (Budapest), TI1, s. 105,

% FANDLY, JI.: Piln¥ domajii a polny hos-
podar. Tronava 1792, s. 103, — TEN ISTY: Roz-
privky rozmarné, (Reedicia) Bratislava 1972, s
113, 259.

I HORVATIL P.: e. d. (K dejindm pestovania),
B ’

% HORVATH, P.: ¢. d. (K dejindm polnohosp.
vyroby), s. 224—227,

spelta). Charakterizuje ho nasledovne: ,.Je
to zrmo medzi Zitlom a ja¢menom, moZe sa
z neho aj chlieb upieet.”2> Podla réznych
archivnych prameriov je tenkel ,akysi pri-
mitivny, dnes uZ neznimy jarny druh pSe-
nice”, ktory pestovali najmi poddani vo
Zvolenske) Zzupe, najfastejiie na miestach,
kde bol ¢erstivo vykléovany les.26 Tenkel
viak pestovali aj v Nitrianskej, Tekovske;j,
Hontianske] a Novohradskej Zupe.27 Aj
v Tudovyeh piesnach, zozbieranvch Janom
Kolldrom (zo zadiatku 19. stor.) sa spo-
mina tenkel: ..Ja som devetka z Turicho
Pola, nesiem do mlyna kilu tenkela®).28 Aj
Jan Caplovié uvadza, Ze pestovanie
tenkela na zatiatku 19. stor. bolo dost in-
tenzivne.?? Aviak v druhej poloviei 19. stor.
pestovanie tenkela zadina upadafl. Je to
zrejmé 7z ndajov v Statistickyeh rocenkich
Uhorska, Roku 1873 bol stav pestovania
tenkela v jednotlivyeh Zzupach Slovenska
nasledovny :30

2540 wviedenskych mier
1915 viedenskych mier
1471 viedenskych mier
610 viedenskych mier
417 viedenskych mier
Turnianska zupa 319 viedenskych mier
Nitrianska Zupa 91 viedenskych mier
Tekovska Zupa 75 viedenskych mier

Zvolenska Zupa
Gemerskd Zupa
Novohradska zupa
Zemplinska Zupa
Hontianska Zupa

2 ROLLAR, J.: Narodnie zpiewanky. Budin 1.,
s 692, IT.. s, 634

B CAPLOVIC, J.: Topographisch- und statisti-
sches Archiv [ Kénigreichs Ungarn. 11, Wien 1821,
5. 240,

W Magvar statisziikai évkionyv. 11 (Budapest)
1875, . 136,

M BATKY, Zs.: o. d., 5. 28. — V roku 1923 na
tzemi Slovenska sa podla tradnyeh tdajov tenkel
pestoval u# len v tychto okresoch: Krupina —
67 ha, Modry Kamen — 48 ha, Ludenec 18 ha,
Jesenské — 15 ha, Martin — 14 ha, Banska Bys-
trica — 10 ha, Senica — 10 ha, Ilava — 8 ha,
Rim. Sobota — 4 ha, Safarikova — 4 ha, Micha-
lovee — 2 ha. — Udaje &erpané od KUHNA:
c. d., s. BB7.
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2. Zrnka tenkela (Tritieum dicoceun, Schrank),
Dolny Tisovnik, okre. Zvolen. Foto Zd. Tempir,
Praha 1972,

Okolo r. 1900 sa v Gemerskej, Novo-
hradske] a Zemplinske] Zupe tenkel pes-
toval uz iba na ploche 500 ha.3!

Pestovanie tenkela sa pekne zachovalo
v Tudov¥ch tradicidch Hontu a Novohradu.
Tu musime zvlast vyzdvihnal informatorov
7 nasledovnych obei: Abelova, Budina, Ce-
lovee, Dadov Lom, Deviéany. Divin, Drie-
novo, Dolné Strhiare, Gondove, Hontianske
Nemce, Hontianske Tesare, Kamenné Kosi-
hy, Kozi Vrbovok, Krilovee, Krnifov, Kru-
pina, Lisov, Litava, Madacka, Medovarce,
Neméinany, Senohrad, Stredné Plachtince,
Suchan, Unatin, Zibritov a i. V tychto ob-
ciach sa dodnes zachoval sposob pestova-
nia tenkela, jeho siatie, zatva, drvenie-olu-

8 BARCZL G.: Magvar szofejté szotdr. Buda-
pest 1941, s. 317, — BATRY, Zs.: Tionkoly. Magyar
Nyelv (Budapest), 14, s. 146,

B PATKY, Zs: e. d. (Riveszd gabonaféléink),
s. 28. — Je velmi zaujimavé, Ze tradicia pesto-
vania a konzumu tenkela (mad, ténkily) v dnes-
nej madarskej &asti zupy Hontu a Novohradu uz
nezije ani v pamiiti najstarsich obyvatelov. (Z lis-
tu J. Zélyvomiho, riaditela Vlastivedného (Palde-
keho) minizea v Balazskyveh Darmotich.
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povanie, mletie a spdsob pouZitia pre ku-
chynské ucely.

Vicsina informdtorov zo stredného Slo-
venska povazuje lenkel za stary druh pSe-
nice. . Ma klasok ako zito (= Triticum).
ale nie je to zito, ani jaémen,” — tvedi Jan
Sulacek, 80-roény rolnik z Gondova (okr.
Levice). Ma hrubgie zrno ako jatmeni (Dol-
né Strhire). Najdu sa viak aj taki (8—
10 94), ktori ho oznacuji ako jatmenni
obilninu. J. Fanc¢i z Modrého Kamena tvr-
dil. ze klasy tejto obilniny sa velmi podo-
bali jatmeriu alebo jarnej pSenici. Aj v Za-
vade (okr. Topol¢any) st te] mienky, ze
tito staroddvna obilnina vyzerala ako jac-
men (A. Belan, 70-ro¢ny). Podobne tvrdili
aj) Tudia z Ocove], z Oravy a tiastotne aj
zo Zemplina. Preto je potrebné tieto proti-
chodné nazory konfrontovat.

Je mnesporné, ¥e nazov tenkel (fenkel,
tankel ), pouzivany v stredoslovenskych néa-
reciach, pochiédza zo stredonemeckého a
hornonemeckého slova Dinkel (ndretove aj
Tinkel).32 Velmi spravne konStatuje aj Zs.
Batky, Ze lento ndzov sa mohol vzfaho-
val aj na Triticum monococcum, ako aj na
Tritieum  dicoceum.® Takiato zdmena né-
zvov rastlin a obilnin (ako sme to uz uvied-
li) je v ndrodopisnej literature znamy jav.3t
K. Moszynski takto vysvetluje aj od-
lizny chorvitsky a slovinsky nézov $paldy-
tenkela (pir).? Ak eite uvazime, ze tak
z tychto archaickych typov psenie, ako aj
z jatmeia sa vyrabali kripy. je celkom
pochopitelné, ze jatmen a stredoslovensky

% MACHEK, V.: ¢. d. (Ceské a slov. jména),
s. 285. — BORZA, AL: ¢. d., 5. 26—30.

3 MOSZYNSKI, K.: Kultura ludowa Slowian.
I. Krakow 1970, s. 229, 232.

¥ Je zaujimavé, Fe aj J. Molndr, informdtor
z Kamenian (okr. Ro¥nava) tenkel nazyva ,kar-
patsk¥m jadmefiom*“. Pozri podrobnejiie v Rolnie-
kych novindach 1942, s. 375.

37 TEMPIR, Z.: Péstovani gengelu na Morave
a na Slovensku. Agrikoltura, 1963, s. 93—-97. —
KUHN, F.: ¢ d., 5. 590.



tenkel sa ¢asto oznacovali rovnak¥m na-
zvom, 0

Pravda, medzi tymito ketipami bol uréity
rozdiel. Vyplyva to napriklad aj z Kuku-
cinovho konStatovania: ..U nas trd kripy
z jafmenia, a kto chee nieco lepdieho, tak
7 tenkela.” Rovnak¥m oznafenim pre ar-
chaickit pSenicu a jaémen sa stretivame aj
na viacerveh miestach Moravského Sloven-
ska (Karloviee. Horni Bedva, Valadské Me-
zititi, Brodsko. Stiavnik, Vapenice ap.) —
kde sa tenkel ($palda. dengel, cenkel) pes-
toval na prelome 19. a 20. storofia, — a
jatmen sa nerozliSoval od archaick@eh ty-
pov pienice (Triticum spelta). Od Zd. Tem-
pira vieme, Zze obilniny nazyvané cenkel,
dengel, tenkel, tynkel a i$palda oznaéovali
vlastne isty druh jacmena (Hordeum disti-
chum var. nudum).37

Prv nez pristipime k dokladnejSiemu
opisu a rozboru pestovania tenkela na
strednom Slovensku, pokisime sa o struéné
zhrnutie Tudove] tradicie o tejto archaicke;]
obilnine.

Tenkel nikdy nebol plodinou néroénou
na podu. V Honte ho siali zvidia do hor-
nej. podhorskej, pieskovitej pody, na kop-
covité pozemky najéastejSie na lazoch. Na
zaciatku 19, storoc¢ia, ked v Honte a na
okoli Zvolena vznikali lazy, siali tenkel do
pody, kde bol vykléovany les. Najtastejdie
na takych miestach, ktoré neboli pristupné
nijakym dopravnym prostriedkom. Napri-
klad na Detve siali ..pod hrabinkami® do
kameniste] pody. Na ¢erstvo vyklfovanom
ritbanisku sa spociatkn ani nedalo oral plu-
hom, pdda sa obrdabala len motykou kl-
covnicon. Takato pddu nebolo treba ani
velmi prihnojoval. Zrno sa rozsievalo len
rukou a pomerne riedko do cerstvo oko-
pane] zeme. YV minulosti (2. poloviea 19.
stor.) sa tenkel pestoval v dost velkom
mnozstve, ale od konea minulého storoéia
it sial uz iba tolko, kolke bolo potrebné
na kriapy pri zabijacke. Iba majetnejsie ro-

3. Dozrievajici
Schrank) v
Zvolen, Foto Zd. Tempir., Praha.

dicoceum,
Tisovnilka, okr.

tenkel  (Triticum
chotart Dolndého

diny pestovali tenkel aj na krmivo, Ked po
uplynuti 2—3 rokov korene stromov na kl-
covisku sprachniveli. bolo moZné zoral po-
du pluhom. Pouzival sa polodreveny pluh.
ktory zanechaval za sebou asi 10 em hlbo-
kii brazdu. Cas orby a siatia zavisel od po-
casia, spravidla to v8ak bol koniec februara.
az zatiatok marca. Zrno sa sialo z plachty.
po zasiali sa poda zabranila. V chotari obee
Dolné Strhére sa branenie robilo smykami
z upletenyeh pratov. Majetnejsi gazdovia
zasiali nickedy aZ 1 kilu (= 50 kg) zrna.
ale boli aj taki, ¢o =zasiali iba 1 mericu.
z ktorej zozali obilie priemerne na 10—15
krizov. Pri dobrej trode priniesol 1 kriZ
25—30 kg tenkela. V obecnom chotari sa
tenkel sial spravidla po razi alebo po oko-
panindch ako jarnd pdenica. Siali ho viady
len s plevou, imaé by nebol vzisiel. Zasiaty
lenkel cez leto narastol do vysky 75 cm.
Ak bolo sucho a tenkel' bol nizky, tak ho
len rukou trhali (ako T'an). Tenkel sa pred-
tvm zal zibkovanym srpom alebo kosikom
ako ovos.

Zrelost zin sa zisfovala vonou. Na mno-
hyeh miestach viak z klasu vymrvili zopar
zin. rozzuli ich a podla chuli posudzovali
zrelosl. Daldim kritériom zrelosti bola aj
tvredost a farba zin. V Lisove hovorili. ze

9 L]
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ked tenkel dozrel: siriefal. Najstarii infor-
matori tvrdili, Ze lenkel sa pri Zati velmi
mrvil (Medovarce). Preto ho, obyéajne Ze-
ny zali najcastej§ie v noci, alebo zavéas
riana (Hont. Tesare, Sipice), viedy sa ten-
kefové klasy tak nelamali, najmi ked bola
hojna rosa (Drienovo), ani zrno tak nevy-
padavalo. Toto obdobie zatvy nazyvali star-
$i hrstenim. Zo 4—5 hrsti klasov sa viazali
celkom malé snopky a pokladli sa do radu
(do - $oru). Vidsie snopy pozostavali aj
z 15—20 hrsti. Snopky sa viazali vidy ve-
terom, aby sa klasy nelamali. Po zviazani
sa snopy ukladali do hibky alebo do kri-
zov. V LiSove kladli do hibky 11—12 sno-
pov. V Gondove 2 hfbky tvorili 1 Lkriz
Vrchny snop sa volal: kiaz (alebo farar),
spodny: zdkladnik alebo kaplin. Ak nie-
ktord hibka mala menej ako 12 snopov, tak
sa nazyvala: hromidka. Hibky neostavali
dlho v poli. Zvytajne zavcas rdna — opét,
aby sa klasy neldamali, ich nakladali na
vozy a odvéazali do dediny (obyéajne do
stodol) alebo davali ich volne do stohov.
V Suchani tieto stohy (stozky) stali v tzv.
kertiach. kioré z bezpefnosinych dévodov
(hlavne proti ohtiu) stali za dedinou.

Na prelome storo¢ia sa tenkel kosil aj
kosou. Ked ho mali kosif, bol efte polo-
zrely. Takyto polozrely, mlieény klas bol
zvlasl hodny na pripravu prazmy. Niekol-
ko hrsti klasov oprazili nad horicou pa-
hrebou, potom v dlani vymrvili a zjedli
Najmi na Jana chodili Zeny (aj deti) do
pola po polozrelé tenkelové klasy, kloré
potom doma uprazili na volnom ohnisku.

V stodole alebo v stohoch stojaci tenkel
spravidla hned aj cepami vymlatili. Boli
viak aj také pripady. najmi vo vydsie po-
lozenych dedinich. ze mlatenie odloZili na
zimu. V stodolich bol tenkel dobre usklad-

neny, ale drodu zo stohov museli ¢o naj-

¥ (O prazeni klasov tenkela na Slovensku pite
aj ULEHLOVA-TILSCHOVA. M.: Ceska strava
lidovii. Praha 1945, s. 101,
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skor vymlatit, chréaniac ju pred dazdom.

V LiSove tlacili tenkel aj kofimi. Zo sno-
pov tenkela na holohumnici vytvorili né-
sad, a tak tlacili. Popritom snopy wvzdy
dobre poobracali a vytriasali drevenymi
vidlami, vypadnulé zrnka, dhrabky pretrie-
dili. vyeistili. Ked sa ho uz nazbieralo do-
slalo¢né mnozstvo, eadili, viali ho drevenou
lopatou. potom pozorne vetrali na rulnej
riecicl.

Neskorsie, az do zadiatku tohto storoéia
tenkel mlatili aj tzv. geplom, zrno potom
ofistovali eSte rufne pohafianou vejackou
alebo rajtarom (valachom), a iba vytistené
zimé ulozili do vriec. Tieto ruéne pohariané
vejatky si gazdovia vzdjomne pozitiavali.
Za vypozitanie vejatky sa bolo treba od-
slizil majitelovi 1—2-dennou pracou. Tak-
to sa na prelome storoéia vymlatilo u vaé-
§ich gazdov aj 5—6 q tenkela. Ti, ¢o pes-
tovali tito plodinu len v nepatrnom mnoz-
stve. vymlatili si snopy len piestami. V po-
slednvch desafrodiach sa viésie mnoZstvi
tenkela mlatili obyéajne v mlalackach.

Vymlatent slamu opét starostlive pozvii-
zovali do snopov a odlozili. Vzhladom na
to. e bola ovela tvrdSia a ostrejSia ako
slama z jatmeria, nehodila sa ako krmivo
pre zvieratd. V zimnom obdobi muZi z ne)
plietli  slameniky-kosicky na vajicka, na
petenie chleba a iné kuchynské nééinie
(Gemer, Blhovee. Pliesivee). Tenkel zasiaty
do lepSej pody mal aj kvalitnejSiu slamu.
7 takejto slamy sa plietli slamené klobu-
ky, ktoré potom predavali na jarmokoch.
Chudobnejsi gazdovia (domkari) si kupovali
tenkelovia slamu od bohatiich a s vyrob-
kami chodievali na jarmoky do Levie, do
Lu¢enca, do Ban. Bystrice. Modrého Ka-
meiia, Balazskveh Darmot, do Vacova, do
Pesti, Miskovea. Tokaja a do Nyiregyhazy.
Kosiky. slamené klobtiky vozievali na fur-
manskych vozoch a uz aj cestou vymienali
za potraviny. Domov za ne privaZali kuku-
ricu, slaninu a jablka.



Vymlateny tenkel drzali vo vreciach ale-
bo v mengich truhlich (kasnach. sisekoch
a prietinoch) v komore. Zrno, ktoré malo
byt na jedenie, sudili v peei, aby ho ne-
napadli musky. Semena vhodné na siatie
sa uskladiovali do nasledujice) jari aj
s plevami (Sobotiste).

Aby boli plevnaté tenkelové zrnd vhod-
né na konzum, bolo ich treba najskér od-
delit od pliev. Pre tenio Specialny tGkon
pouzivali hontianski a novohradski gazdo-
via zvladtne terminy: olupoval, opichovat,
ozubrovat, obrusovat, zospicoval, zosroto-
vat tenkel. Tenkel mal totiz .na sebe dost
silny odev*® (= plevy, gupy), preto ho bolo
treba z tohto odevu ,,vyzliect” (Dolné Str-
hare). Najarchaickej§i sposob oddelovania
pliev bol ten, Ze zrni tenkela sa cuchal:
alebo treli medzi dvoma plochymi skalami
(Zavada, okr. Topoléany). V Honte a Novo-
hrade sa v minulosti drvilo zrno v mazia-
roch, neskor sa Supy z tenkela oddelovali
pomocou ruénych mlyncov. Oliipané tenke-
Tové zrna sa potom vejackami viali v sme-
re vetra, ktory I'ahké plevy odvial daleko,
k¥m fazSie zrno padalo na zem. Tuto Cis-
tiacu (oddelovaciu) procediru zopakovali
aj viackrit. Na prelome storodia vedeli zrno
odplevoval aj v mlynoch. Mlynské kamene
sa viedy nenastavili na mletie, ale na lipa-
nie. Tymto spdsobom olipany tenkel sa
oddelil od pliev pomocou rucne pohana-
nych rajtarov. Takéto zvli&tne mlyny na
olupovanie tenkela boh kedysi viade, kde
pestovali ticto archaické plevnaté pSenice.
Star$i. informdatori z Madacky a Micine)
spominali, Ze na lipanie (ozubrovanie) ten-
kela chodili do takychto mlynov v Olovej
(tu nielen ozubrovali, ale aj pomleli tenkel
na miku. Daldie takéto mlyny boli aj
v Sennom, Unatine a 1.).

Pri olupovani tenkela sa tvorilo samo-
zrejme vela odpadu, takZe mnozstvo disté-
ho zrna sa znacne zredukovalo. Ak olipany
tenkel obsahoval ete vela nedistot (odpa-

- i bl e TR T

4. 7o slamy tenkela pletené slamenice, Dolné
Strhare, okr. Velky Krtis. Foto M. Markus.

5. Trenie tenkela medzi dvoma skalami (rekon-
strukein), Zavada, okr. Topoltany. Foto M. Mar-
kus,
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du), doma sa nickolkokrat precadil riedi-
cou. Nasli sa aj taki, ¢o ho Styrikrat pre-
myli vodou, a ked bolo treba, pred pouZi-
tim preberali zrno po zrne. Iha z takto oéis-
ten¢ho tenkela bolo mozné namlief skutoc-
ne dobré kripy alebo miku. Preberanie
bolo délezité aj preto, lebo medzi tenkelom
rastlo aj vela plevelu, volal sa smetuch
(Méitonoh mamivy, Lolium temulentum).?
Pri Zatve sa aj jeho semena, ktoré boli ten-
kelu velmi podobné, dostali medzi tenke-
fové zrno. Pri mleti sa asto tenkelové a
smeluchové zrna spolu zomleli a ked sa
z takejto muky upiekol chlieb alebo uvarila
kaSa, Iudia dostavali zavraty, ,opili sa‘, ,boli
omémeni’. Smeluchové zrma boli &loveku
skodlivé, a preto Zeny venovali ¢isteniu ten-
kela wvidy velka (Zavada).
V mlynoch mleli z tenkela dvojaké kripy:
hrub8ie a jemnejSie. Z celkom jemnej ten-
kelove] miky sa v minulosti piekol aj
chlieb a svojrizne hontianske a novohrad-
ské lepene. 0

Tenkelové keiapy boli obltibenym kaSo-
vilym pokrmom v celom Honte, okolo Zvo-
lena, v Turei, v Novohrade a Gemeri. Pred
uvarenim ich preosievali (aby boli dosta-
loéne ¢isté), uvarili ich v mierne osolenej
vode. potom pomastili. pridali ¢ierne kore-
nie, majordn (niekedy pridali aj §kvarent
slaninu). NajradSej ich zapijali s mliekom
(Budin4, Divin). Star§ia (70—80-roénd) ge-
nerdcia povazuje tenkelovi kasu za velmi

pozornost

# Tento plevel v stariizh obilnindch bol roz-
Sireny aj na zipadnom Slovensku (Vrbovee, okr.
Senica). — Pozri o tom podrobnej§ie KUHN, F.:
c. d., 5. 590, — Nadiel som ho a) medzi jadmefiom
a ovsom na Iorehroni.

W MARKUS, M.: Sacasny stav bidania o Tu-
dovej strave na Slovensku, Slov. Narodop., 1969,
s. 512,

it VANSOVA, T.: Novi kuchdarska kniha. Lipt.
Mikulas 1937, s. 404,

A2 Teho priprava bola nasledovna: Cisté zrno

# lenkela sa na mise poleje vriacou vodou, polom
sa voda zleje. Teraz sa zrno da do platennéhe

Lo 1
3

-

vydatné a chutné jedlo. V chuli prevy$o-
vala aj ryzu. Gazdiné s oblubou pridavali
tenkelové krapy (ako zAvarku) aj do po-
lievky, ktorda bola takto ovela chulnejsia.
Bola obradnym jedlom na starodiavnych
svadobnych hostindch. kde sa podavala ako
zavereiné jedlo®. Mala svoje miesto aj na
stedroveternom stole.

Vyznam tenkelove] kade ocenila aj T.
Vansova, ktord ju vo svojej kuchirske)
knizke charakterizuje ako ,.kazdodenné jed-

Tudu®.41 Podla
starsich gazdiniek (hlavne z Hontu a Novo-
hradu) vyzZadovalo varenie tohto jedla
znaény kuchdrsky um a prax. Ked sa kri-
py uvarili, bolo treba pridal troska pSe-
ni‘nej miky a cukru. Hotova kaSa sa kon-
zumovala s maslom. Tenkelova kasa po-
trebovala hodne omastku, len tak mala vy-
bornt chuf. Na zipadnom Slovensku pova-

lo slovenského [vrdenia

zovali druh tenkelove] kaSe nazyvane] ju-
das za velmi atraktivne jedlo.4?

Od zatiatku 20. storotia sa tenkelovia
kada, resp. krapy pouzivali uz iba do za-
bijatkovych jaternie. (V Honte a Novo-
hrade do huriek). Kripy sa pred uvarenim
vysypali na stol a dokladne popreberali.
odstranila sa z nich vietka neéistota aZ po-
tom sa v mierne osolenej vode uvarili na
miikko. Uvarené ich zamieSali s povarenou
bravéovou pedefiou a krvou, dobre okore-
nili majordankom a oprazenou cibulou a
takto nadievali do hrubych &riev.

vrectdka a v fiom sa kafa vari. Vreeettko nesmic
byi plné, lebo varenim kafa narastie. (Vo vre-
citku sa zrnka nerozvaria na lepkavi kasu) Ked
sa zrno uvari, ddava sa na misu, naleje sa nan
uprazeni cibulka, struk cesnaku. &erne koremic
a majoran, véetko podfa chuti. Medzi tym sa vari
tzv. pajsel (pliica a peceil z oSipanej), pravda.
vietko sa pomelie na mlynéeku alebo sa poseka
nozom na drobné kiasky, pomiela sa s uvarenou
tenkelovou kafou. Zmes sa diava na kastrdl, necha
sa jemne zapiecl v peci alebo v rire a potom sa
poddiva na stél. (Pozri podrobnejSie VOSTINSKA,
M.: Ako sa wvari judas?. Roln. Nov., 1944, ¢
281982



Jaternice (hurlky) s tenkelovymi krapami
boli vra) ovela chutnejsie, ako st dnesné
ryzou (Devicany. Vysoka
Hont.

jaternice plnené

n/Hr., Cerovo, Nemee. Senohrad.

Dac¢ov Lom. Str. Plachtinee, Dolné Strhare.

PlieSovee a 1.). Preto na niektoryeh mies-
tach v Honte a Novohrade pestovali tenkel
pre tieto acely takmer podnes. Pri vyrobe
kevavniciek davali do nich tenkelové kripy
a ryzu v polovitnom pomere.5?

Na chlieb z tenkelove) miaky sa uz dobre
nepamiitaji ani najstardi informatori. Vedia
o nom iba z tradicie stariej generacie (Tu-
pal. O chlebe z tenkelove] maky viak ma-
me spolahlivé historické tidaje.44

Na ziklade
materidlov (pramefiov) tu treba upozornit

domacich a zahraniénych

na jeden stredoslovensky variant nekva-
seného postcha (panis azymus) z tenkelo-
ve] alebo jaémenne] miaky. pedfeného na
horiicich kamenoch. Je to lepen (alebo le-
pem, lepnik) z Jablonoviee — alebo tzv.
kabac¢ zo Ziavady. Je zaujimavé, Ze lieto
archaické posichy boli pod ndzvom lepen
zname iba na miestach, kde sa kedysi pes-
toval tenkel (IHont, Novohrad, Zvolen. Ge-
mer). " V sti¢asnosti je lepei zniamy uz iba
z kvasencého cesta. Pod ndzvom lepen treba
rozumiel jeden z druhov prastarého slovan-
ského .chleba®. Jeho analégie nachiddzame
a] v rustine, ukrajin¢ine, polStine a srbo-
chorvitéine. 56

W Yvyteny zaujem o znovuzavedenie a pesto-
vanie tenkela  (inovicia) sa prejavoval hlavne
v ¢ase druhej svetove] vojny. (Vo vojnovyeh ro-
koch mnebolo dostal ryzu zo zahraniéia)) Pozri
o tom anketu v Roln. Nov. z r. 1942,

% TICHY, K.: e d., s 345 — MATYUS, IL.:
0 és 0j dinetetica. I1. Pozsony (Bralislava) 1787—
1793, s. 128,

% () vyzname a rvoziiteni lohto pefiva pozri
MARKUS, M.: Shésny stav, ¢ p., s. 512,

6 PERINKA, F. V.: Veselé putovanie po Slo-
vensku, Praha 1934, s. 397—639. — ZELENIN,
D.: Ostslawische (russische) Volkskunde. Berlin—
Leipzig 1927, s. 112, 114, — SCHNEEWEISS, E.:
Die Weihnachtsbriiuche der Serbokroaten. Wien
1925, s, 53. — LOVRETIC, J.: Otok. Zbornik za

Tenkelové zrno sa pouzivalo aj ako kr-
mivo pre doméce zvierald. o ¢om svedéia
nielen archivne adaje, ale aj Tudova tradi-
cia. Obzvlast velkha dolezitost dosiahla tato
plodina este pred vSeobeenym rozsirenim
kukurice, ako aj v tych oblastiach, kde sa
z klimatickych pri¢in nedarilo inym plodi-
nam. Na mmnohych miestach siali tenkel
vedno s invmi krmovinami (napr. s bolho-
jom, Anthyllis 1.) a statok kimili touto
zmesou (Bzovik, Krnifov). Rozdrvené ten-
kelové zrno sypali kuréatim a sliepkam,
lebo prikrmovanie tenkelom malo velmi
kladny vplyv na znasku vajec. Aj kofom
sa pridaval do setky v horice] vode ma-
cany lenkel. — tilo zmes sa osveddila este
lepgie ako sam ovos (Drienovo, Sobotiste).
Na mnohveh miestach vyvkrmovali tenke-
Fom aj odipané. mali od neho vel'mi chutna
slaninu.%?

Je zname, ze lenkel bol rozSireny nielen
na strednom Slovensku,®™ aie aj v ostatnych
oblastiach krajiny, napr. na Myjavskej pa-
horkatine. v Sobotisti. Senici, na Orave, ¢
na vychodnom Slovensku. Mame napriklad
adaje z r. 1645 o tom, Ze¢ na uzemi byva-
Iého rakoeziovského panstva sa tenkel sial
aj na miestach byvalych rabanisk.® Uz
roku 1772 sa spomina, ze zemplinski pod-
dani davali ,,od nepamiitnych ¢asov® Dru-
gethoveom desiatok z tenkela.™

Je velmi pouéné, ze informatori zo stred-

narodni Zivot i obitajov juznih Slavena (Zahreb),
1947, s. 141. — PARNIKOVA, A. S.: Piita, po-
suda i utvar. Materiali i issledovanija po etnogra-
fii rusk. naselenija (Moskva) 57, 1960, s. 207;
MACHEK. V.: e, d., s. 263; VASMER, M.: Russi-
sches etymologisches Wiarterbuch, 11, Heidelberg
1950, s. 32,

7 MLYNARCIK, J.: Nahrada za ryzu. Roln.
Nov. 1942, ¢ 161 (Sobotiste).

A8 Y Kreupine (Hont) a v Madatke (Novohrad)
ho naposledy siali aj v r. 19721973,

4 MAKIKAL L.: I. Rakéezi Gybdrzy birtokainak
gazdasigi iratai. Budapest 1954, s. 337,

0 Pozei Statny archiv v Prefove, Archiv rodiny
Drugethoveov (bez sign.).
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6. Cersivo upeteny lepeit aleho lepnik z Jablofio-
viee, okr. Leviee. Foto M. Markus.

n¢ho Slovenska, z okolia Banskej Bystrice
a z Turca poznaji pre tenkel aj svojské.
regiondlne pomenovanie: okra, olrm, ov-
krm, oulirm.

Z velmi podrobného opisu Jozefa Cizma-
rika, 73-roéného mlyniara z Blatnice (okr.
Martin), mdézeme aj z botanického hladiska
posudil, Ze pod tenkelom alebo okrmom
treba rozumiel Triticum dicoccum. ,Klas
tenkela, alebo okrmu sa ponaSa na klas
pSenice. Je hodne odli§ny tym, ze je dvoj-
radovy. Zrniny v klase st vyvinulé do
dvoch
stt po dve zrnd osobitne. Miesok (alebo $u-

adov mieskov a'v kazdom miesku

pina). ¢ize kryt zrna je tvedsia hmota, takze
zrno je dost chranené. Muselo sa bedlit.
aby mietky so zrnom boli dobre vyzreté
a ususené pre domdace skladovanie. Tvar
a larba zrna je ako psenica, velkosl ako
ovsenda ryza, zo zllého ovsa.”® V Sebedine
tvedili. Zze zrno okrmu bolo podobné ako
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pSenica, tak farbou., ako aj velkostou, len
na jednom konci bolo $picatejsie ako pe-
nica. Chul okrmu bola sladkasta ako ovse-
nd muka v surovom stave. Ak okrm za-
stali do dobre pohnojenej pody. vzisla bo-
hatd Groda. V Badine viak bolo zvvkom
pestoval Iilo nendaroént plodinu na takyeh
roliach. kde nebolo moZné vyviezt mastal-
ny hnoj.

7. jednej mitovnice osiva vziSlo priemer-
ne 8 kil (1 kila = 50 kg)} zrna. Medzi oki-
mom rastol ten isty plevel, ktory sme u?
spominali (miitonoh mamivy, opilec, Lo-
lium temulentum). Ked sa do miky okrmu
zomleli a) semena tohto plevelu, Tudia po-
cilovali po konzume takychto jedal miernu
opitost (Hronsek).

Spdsob pouzitia okrmu bol ten isty ako
tenkelu. Z jeho miuky sa piekol chlieb (tu
nazyvany bochnik), z krip sa varila kasa
a pridavali sa aj do jaternic. Najvacsi vy-
znam vsak mal ako krmivo pre hydinu.
o§ipané. aj pre kone. Vi&Sina informatorov
tvredila, ze z rozdrveného okrmu priberali
oSipané lepsie ako z kukurice.

Ani v juznej Casti Novohradu a Gemera
nie je tenkel nezndmym pojmom, tu je
viak preft zauzivany nazov: jarec alebo
jarica.”t Bol to taktiez druh plevnatej pSe-
nice. ktorej Supiny sa po vymlateni odstra-
fiovali devenim. Po drveni ostali len velmi
drobné zimka, Aj tu sa pouzival na pripra-
vu kafe, na plnenie jaternic a ako krmivo.

Na v¥chodnom Slovensku sa taktiez po-
uzivali podobné regionilne ndazvy. V okoli
Humenného siali eSte na prelome storoéia
do vykltovane] pody staroddavnu  jarni
pSenicu tzv. jarku alebo holku, kiord, ked
dozrela, mala ¢erventi farbu. Bola odolna
voci suchu, dazdu. aj mrazu, nemala oste.
ale mala vel'mi silné plevy (Portibka).

V' archivnych malteridloch zo Zemplina
zo 17. stor. sa v inventiroch panskych
uctov objavuju zdznamy: tenkely, volter.
volér alebo v6rds alakor (ide tu pravdepo-



7. Rozne druhy kléovnic na zakopivanie zrnick
autara  (Triticum dicoceum, Schrank) do ze-
me: a) starsi typ, b) novdi typ oridky. Pormibka,
olr. Michalovee. Kreslila K. Markuiovi.

8. Nohami pohdfiané siupy na lipanie autaru
(Triticum  dicoceum, Sehrank), Poribka, olkr.
Michalovee. Rekon§irukeia podla vypovede infor-
miatorov; kreshila K. MarkuSowva.

dobne o niektori plevnalii jarnti pdeni-
52
cu).52
Pravda, nielen archivne tidaje potvrdzujt
pestovanie archaickych plevnatych pSenic
v tejto oblasti. V obciach leziacich na juz-
nych svahoch uzsko-zemplinskeho pohoria

51 KALAL, K. a M.: Slovensky slovnik z lite-
ratiiry a naredi. Banska Bystrica 1923, s. 217.

52 MAKKAI, L.: ¢. d., s. 650.

¥ Ako vidime, ide tu o vel'mi archaicky spdsob
hospodirenia, o ktorom pisali v nalej odbornej
literatiire nZ viaceri hadatelia. Pozri URBANCO-
VA, V.: Pri¢iny pretrvania archaickych polno-

Vihorlat (okolie Sobraniec) pozna tisina tra-
dicia starf§i druh pdenice pod nazvami:
autar, outar, alebo autir (Bunkovee, Ostrov.
Nizna Rybnica). Niektori ju opisuju
ako obilninu podobnt  jaémetiu, ini ju
privovndvaji ku trave kostrave (Festuce
pratensis). Aj th siali do derstvo vykléo-
vaného ribaniska.

z ribaniska odviezli, kondre a kriky vysu-

Vyribané kmene sa
sili a rovnomerne rozprestreli po celom
rabanisku a zapdlili. Este kym bol popol
hortici, Specidlnou molykou, ortokou (kl-
covnicou) ho spolu so zemou pokopali a za
cerstva zasiali zrna autaru.53

Toto sa robilo obyéajne skoro na jar —
v aprili. Autar siali predovietkym drevo-
rubaci. kazdy tolko. kolke ho potreboval.
Povazovali ho za vdaéni obilninu, lebo
dobre znasal zimu aj horadavy. Zasiaty
autar dozrel koneom augusta, alebo zadiat-
kom septembra. Pre nerovnosti v pdde ho
holo moZné zat len kosakom. Zozaté snopy
susili niekolko dni na tzv. ostrejoch, do ze-
me zasadenych stlpoch, potom ponosili do
stoddl a vymlatili cepami.

Na otistenie od pliev slazili nohami po-
hanané stupy, v kloryeh sa zrno autaru
tIklo. Taklo otl¢ené sa dalej cadilo, odisto-
valo na vejacke, to bolo prvé é&istenie. Dru-
hé ¢istenie sa robilo plavenim: na autar
naliali vodu, plevy ostali na vrchu, k¥m
zrno sa usadilo na dno. Vlhky autar bolo
treba eSte vvsusil.

7. autaru sa pripravovala predovietkym
kasa, ktora bola aj obradnym jedlom §ted-
rovedernej hostiny (Portibka, Cetehov, Las-
kovee, Blatné Revistia, Brekov). Niektori
piekli z autarovej miaky aj chlieb a varili
halusky. Tdto miku viak miesali aj s inou

hospoddrskyeh foriem v nicktorych oblastiach
Slovenska. Slov. Narodop. 1960, s. 265. — CHO-
TEK, K.: Kopanicovy a zddrovy zphsob piipravy
pidy v deskoslovenskyeh Karpatech. Archeol.
Rozhl. 1966, s. 405—426. — PODOLAK, J.: Kl¢o-
vanie a Ziarové hospodirenie ma  Slovensku.
Narodop. Veéstn. ¢s. 1966, s. 26—306,
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mukou (jaémennou alebo ovsenou), lebo
len takto sa dala konzumoval.

Autar bol znamy a) na sever od Vihor-
latu, kde pestovali ho nielen Slovaci. ale aj
susedni Ukrajinci-Rusnaci v Ublanske) do-
line, v celej Uzskej stolici. aj vo vzdialenej-
sich karpatskvceh dedindch (Velké Berezné.
Uzok ap.). Na prelome storo¢ia bol autar
(alebo tu outir) znatne rozsireny aj v juzne
polozenych dedinach Zakarpatskej Ulkraji-
ny. V Chlumei (obee medzi Uzhorodom
a Mukatevom) bol outir a oulirova kasa
velmi obltbenym jedlom. V druhej polo-
viei 19. stor. si tito obilninu pestoval kaz-
d¥ na svojom policku. NajstarSia generacia
tvrdi,
men.
treba edte pred mletim odstrianil. na ¢o sa

ze oulir sa podobal najviac na jac-
Mal silné a tvedé plevy, ktoré bolo

pouzivali zvlaSine mlyny. lzv. lapacky.

Z oltipaného outiru sa varila kasa v mlie-
ku. .. K¥m sme mali outir. netrpeli sme hla-
dom™ —
Okrem kaSe sa z ouliru pripravovali aj

hovorili najstars$i informatori.
chutné omacky. Outir sa prestal pestoval
v poslednych desatro¢iach minulého storo-
¢ia, ked jeho miesto zaujala kukurica.>
Outir (alebo aj voutér) hol obltibenou
rozSirenou obilninou aj na tzemi susedného
Zemplina
v Medzibodrozi sa z jeho miky piekh plo-

madarského etnika. 'V strede

ché placky na horteich kametioch.? V 19.
stor. ho pestovali aj v Rétkdzi (Szaboles-

B

ski zupa). Tamo)si

madarski informatori

5 () vyzname tejlo obilniny pisal uz aj mad.
badatel BATKY. Zs.: Votér. Ethnographia (Buda-
pest] 1921, s. 123. Novsie adaje som sam publi-
koval v prispevku: Adatok a véiér elterjedésthesz.
Népr. Ert. (Budapest), 1939. s, 390—391.

5 ECSEDI, 1.: A tiszantiali magyvar ember tip-
lalkozisa. Debrecen 1935, s 276,

S KISS, L.: Reégi Reétkvz, Budapest 1961, s,
25, 67, 157, 232, 250, 299, 346, 354, 3069.

57 GYORIFY, L: Gazdialkodas. In: Magyvarsig
néprajza. 1. Budapest 1941, s. 150—151.

" Je wvelmi pozoruhodné, Ze tradicie a spo-
mienky, Ivkajice sa tenkela, sa na Slovensku
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ivedili. ze voutér (votér) k nim prisiel pria-
mo z Uzske) zupy. Chudobnejsi Tudia si
piekli chlieh z tejto archaicke) obilniny,
a ako tradicia hovori: ..Bol to velmi chul-
ny chlieb!™. Je pozoruhodné, ze v zaujme
zvysovania dobrej chuti pridavali do chle-
hového ecesta a) jadmenni a tataréenti mia-
ku.56

Podla I. Gy érffyho autar alebo vo-
tér. pestovany Madarmi (hlavne v hornom
Potisi, Medzibodrezi a v juZne] tasti Za-
karpatskej Ukrajiny), bol totozny s tou ar-
chaickou plevnatou jarnou psenicou, ktora
bola aj na tzemi Slovenska znima pod na-
zvom lenkel (t6nkily).>?

7 doteraz spominaného mozeme usidif,
ze tenkel. ako aj ostalné plevnaté druhy
psenice sa pestovali predovsetk¥m v hor-
skyveh oblastiach. a to hlavne na miestach
byvalyveh listnatych lesov.5®

Ked sa v daliej prici budeme zaujimat
aj o juzné ¢asti Karpét, aj tam sa stretne-
me s tymi istymi formami pestovania a
spotreby. Rumunské, madarské a sasko-
nemecké obyvatelstvo, zijice medzi hora-
mi juznyeh Karpat, az do nedévne] minu-
losti inlenzivne pestovalo tieto archaické
obilniny. Nasu porovnavaciu pracu velmi
ulahéuji pozorne a starostlivo mapisané
Stadie Al M a B. Gundu®
o tejto tematike.

Borzu

V tejto oblasti maji plevnalé psenice
v kazdom jazyku takmer rovnako znejici
nazov: rum. alac, mad. alakor, sasko-nem.

zachovali predovietkym v oblasti kopanie (My-
javska pahorkatina) a lazoyv (Hont, Zvolen, Novo-
hrad). ako aj mraznic (Gemer). S to napospol
oblasti listnatveh lesov!

3 BORZA, AlL: e d., s. 1—42

80 GUNDA, B.: Siatfkovek o6s dsi kenyérfelék.
In: Ethnographia Carpatica, Budapest 1966, s.
306—310,

6L BORZA, AL: c. d., s. 14,

62 BORZA, Al.: e. d., s. 10.

63 KASSAL  J.: Sziarmaztaté os
Szokonyv, T. Pest 1833, s. 152,

B GUNDA. B.: e. d., s. 307—309.

oyikerésza.



alenk. 7. monografie Al. Borzu sa dozveda-
me, ze rumunskym nazvom alae sa oznado-
vali vietky tri plevnaté psenice (Triticum
spelta. Triticum monococeum, Triticum di-
coceum), podobne je to aj pri tenkeli. Ba ¢o
viae. st aj také rumunské pramene, ktoré
oznacuju lerminom alac nejaky druh .hor-
ského jacmena’ (Hordeum distichon, l'orge
de montagne).5! Hodno spomenut, ze ru-
munsky alae a) madarsky alakor si dvoja-
kého druhu: biely a &ervenvV. Podla naj-
novsich botanick¥ch aj agréarnoetnogralic-
kych vyskumov mézeme jednoznaéne kon-
Statoval, ze nazvy alac a) alakor cznacuji
vvlucne Triticum mon_ococcum.ﬁz Rumunski
rolniei v horskveh oblastiach siali alac tak-
tiez do nehnojene) lesnej pody. Pred vlast-
nym
7. alacove] muky vedeli aj Rumuni upiect

mlelim sa zrnd museli odplevnil.
velmi chutny chlieb. Kripy sa vyborne
osvedcili pri vykrme oSipanych.

Takisto aj v madarskych dediniach Sed-
mohradska poznali a pestovali tiete archaie-
ké plodiny.5% Rozdiel v pestovani a spdso-
be pouzivania medzi dvoma etnikami sa
prejavil v tom, ze madarski gazdovia na
rozdiel od rumunskyeh siali alakor do hno-
jenej pody a pri peceni chleba pridali do
cesla a) nieco razne] miky b4

V minulosti sa z alakorove] miky piekli
archaické nekvasené pagace (panis azy-
mus). Cesto zarobené slanou vodou alebo
srvatkou naplocho rozvalkali a upiekli na
namaslenom (naolejovanom) hordcom ka-

55 A magvar nyelv  toreténeti-elvimologing - szo-
tira. (Red. BENK( 1. —KISS 1. — PAPP 1.
Budapest 1967, s. 125,

% BORZA, Al: e d., s 17, 2122,

8 BORZA, Al: e. d., s., 27. — BARCZI, G.:

A magyar nyelv francia  jovevényszavai. DBuda-
pest 1938, s. 8. (lat. spelta > val. frane. espeaul-
tra_> [eane. épeautre (= Triticum spelta).

" Podla nasich fdajov sa tenkel pestoval edte
pred socinlizacion slovenskveh dedin (1948—1950)
i tychto obeiach: Kralovee, Krnisov, Drienov,
Sula, Dolny Tisovnik, Plicsovee, Dolné Strhdre,
Dolng  Sirehovi.  Obeckov, Hontianske Nemee.

meni. Ak nebol vhodny plochy kamen po-
ruke. cesto sa vlozilo a upieklo priamo
v hortee] pahrebe. Na tvrdo upefené po-
stiichy sa zmikdih trochou masti.

Slama. ktord ostala po vymlateni alacu
(alakoru alebo alenku) sa pouzivala na po-
stielanie dobytka. na pokryvanie strechy,
na kirenie. na privizovanie hrozna a na
vyrobu napr. slamenyeh klobikov,

Na niektorych miestach sa tiato plevnati
a archaickd pSenica siala eSte aj v r. 1937—
1946. Vo vyssie polozenych horskyeh ob-
lastiach sa urodila lepsie ako ovos.

Povod slova alac (alakor) je predmetom
mnohych diskusii. Madarski badatelia sa
dommievaji. ze bolo prevzalé od nejakého
neznameho, dnes uz vymretého staroveké-
ho eurépskeho naroda.% Podla rumun-
skyeh bédatelov bola tato obilnina prene-
send rimskymi legiondrmi pochadzajaeimi
zo Spanielska do starovekej Décie. Od po-
tomkov Dékov-Rumunov potom
preslo toto slovo aj do jazyka madarského
obyvatel'stva.% Do-
mnievame sa, ze¢ posledné slovo bude mat

starveh
a nemecko-saského

v lejto polemike archeologia a kultirna
holanika. Isté je v8ak tolko, Ze tieto ar-
chaické plevnaté pienice poznaji aj ostatné
balkanske ndrody (Srbi. Chorvati. Slovin-
¢i). Prave preto bude treba toto vzial vaz-
nejdie do avahy pri dalsom vyskume po-
vodu tejto plodiny a jej nazvu.

Ako je zrejmé z uverejneného slovenské-
ho materialu. nézvoslovie tu pestovanych

Lubhores, Devicie, Velky Lom, Selee, Krupina ap.
(Udaje potvedend aj Miestnymi narodnymi vy-
hormi).

B Autor predniesol tito Stidin — samozrejme
v opodstaine skrdtene] forme — na medzindrodne)
konfereneii, ktord organizovala MEKRKK v diiech
24.—26, 10. 1973 v Roznove p/R. na Morave
{(Agricultura Carpatica ). Uéastnici tejlo konfe-
veneie sa zhodli na tom, ze by bolo velmi Ziadice.
aby sa v mizeich v privode, zakladanyech v kar-
patocurapske) oblasti, zabezpecilo v budidenosti
dost miesta nielen pre Tudské obydlia, ale aj pre
tradiené kultirme rastliny,
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archaickych plevnatych pSenic je velnu
pestré. St to viak Jjednak pomenovania,
ktoré mozeme odvodil zo spolo¢ného slo-
vanského slovného fondu (jaree, jarka, ja-
rica, holka, okrm. samopsa): je pravdepo-
dobné, Ze ich pocel sa eSte rozsiri. Dalej
si to cudzie. hlavne zipadoeurdpske na-
zvy, medzi ktorymi ma tenkel prvé mies-
to. iste nie bez priciny. Mendi vyznam tre-
ba prisadif terminu autar (autir), ktory sa
zachoval vo vvehodoslovenskyveh nareéiach.
do kterych prenikol pravdepodobne pro-
strednictvom wvalonsko-francizske); koloni-
zdcie.57

Je velmi pozoruhodné. ze napriek vel-
kej pestrosti nazvov s tradicie, spdsoby
pestovania a zuzitkovania tunajSich plev-
natych pSenic takmer u vietkych karpat-
skoeurdpskyeh néarodov rovnaké, nevyka-
zujii nejaké zvlasine etnické Speecifika.

Téato Stadia si nekladla za ciel rieSit otéz-
ky pévodu, viacstoroéného vyvoja a iden-

tifikacie  jednotlivyeh typov  stredoeurdp-
skveh o v¥chodoeurdpskyeh archaickyeh
plevnatyeh pSenic. Spominané ulohy spa-
daji do kompetencie kultirnej botaniky.
archeologie. kultirne] histérie a jazykove-
dy. Nadim zelanim bolo doplnil bohata
medzinarodni literatiiru o archaickveh dru-
hoch psenice uverejnenim bohatych sloven-
skyeh néarodopisnyeh tradicii. a to predo-
vietkym z Hontu a Novohradu.®® Tymto
cheeme skor ulahéil spominani identifi-
katntt priaca ostalnym vednym odborom.

7 uverejnenveh tdajov jasne vidime. ako
sa daji spravnou aplikiciou metéd porov-
navacieho narodopisu a ostatnych pomoc-
nveh vied vystopoval z dodnes Zijaeich
tradicii niekolkotisicroéné kultirne prvky.
Stthrn  takyvehto tdajov ndm  dopomdha
k pravdivejSiemu poznaniu minulosti a
kultry narodov Zijticich v karpatskej ob-
lasti.69

DER DINKEL UND SEINE KARPATOEUROPAISCHEN VARIANTEN

Zusammenfassung

Der Verfasser macht uns in dieser Studie mit
den slowakischen Varianten der alten spelzigen
Weizenarten die an den Berghiingen der Kar-
paten geziichtet werden bekannt. Wie aus der
beigefiigten Mappe ersichtlich ist, haben die spelzi-
gen Weizenarten in der slowakischen Sprache
mehrerlei Benennungen: $palda, olkrm,
jarka, jarica, orkis, holka, sanopsa, vanter, vol-
ter, wolér, autar, outir ete. — Der am meisten
verbreitete Name ist tenkel, der aus dem
deutsechen Dinkel (im Dialekt auch Tinkel) ent-
stammt. Unter dem deutschen Benennung Dinkel
versteht man gewihnlich Triticum spelta L. Da
man aber die Kiérner der drei Arten (Varianten):
Triticum spelta, Triticum monococeum, und Tri-
ticum

tenkel.

dicoccum kaum von einander unterschei-
den kann, werden sie bei den Slowaken, wie auch
bei andern europiiischen Vilkern oft mit einem
gemeinsamen Namen genannt.

Vom Anbau der spelzizen Weizenarten liefern
uns archiiologische Ausgrabungen und mittelal-
terliche urkundliche Quellen Beweise. Natiirlich
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kann man wvon der urkandlichen Benennung:
sspelta® oder . thenkel® nicht feststellen, welche
von den drei Varianten gemeint ist, Auf Grund
der bisherigen archiiologischen und agrobotani-
schen Forschungen kénnen wir sagen, dass unter
dem slowakischen tenkel (ebenso dem ungar
tonkdly) im allgemeinen Triticum dicoceum Schr.
der Emmer zu verstehen ist. Diese Ieststellung
bestiitigt auch die slowakische Volksiradition.
Der Verfasser beschreibt sorgsam den ehemali-
Anbau des Dinkel. In der zweiten ITiilfte
der 19. Jahrhundert kann man die Masse (Men-
ze) der Dinkel-Produktion mit statistischen Da-
ten mnachweisen, In der ersten Hilflte unseres
Jahrhunderts wurde der Dinkel noch vielerorts,
hauptsiichlich aber in bergigen Gegenden ange-
baut. Laut Feststellung des Verfassers wurden die
Traditionen des Dinkel-(tenkel-) Anbaus am bes-
ten am Treffpunkt der Laub- und Nadelhdlzer
bewahrt. Dieser fillt eng zusammen mit der Zone
der slowakischen Einddhifen (sog. lasy und ko-

gen

pantee) in den Bergen. Wie wir wissen, entstan-



den diese Gehéfte aul dem durch Waldrodung
sewonnenen Neuland. Nach der Ablieferung des
Langholzes wurden die Reste der Rodung. die
Abfiille, Aste, Striuche zum Trocknen ausgebrei-
(et undd nachher verbrannt. — In die noch fast
warme Asche wurde der Dinkel gesiit und mit
dler speziellen Rodehaue eingehackt. (In den er-
sten Jahren der Waldrodung konnte man den
Girund wegen der Baumwurzeln garnicht mit dem
flug bearbeiten nur mit der Haue.) In diesen
(regenden spielte der Dinkel also die Rolle der
Kulturpflanzen der altslawischen Brandwirtschaft
und Brandrodung. TUher die karpatoeuropiiischen
Formen dieser Wirtschall orientieren uns von
den Slowaken V. Urbancova, K. Chotek und J.
Podolik, — won den Polen F. Bujak, J. Broda.
M. Dobrski und A. Lewicka am genauesten.

Weiter beschreibt der Verlasser das Miihen mit
der  Sichel, die Dreschmetoden, das Verfahren
der Enthiilsung (lat. decorticatio), das Stossen
im Morser, Mahlen zwischen den Steinen, usw.

Frither wurden vom Dinkel sehr volkstiimliche
lireie und Graupen-Speise bereitet. Dinkel-Grau-
pen (Griitzen) wurden mit Voerliebe bis in die
letzten Jahrzehnte als Fiille in die Leber-Wiirste
verwandt. An manchen Orten (Madaéka
[{rupina) wurde der Dinkel ausschliesslich zu
diesem Zweck angebaut.

und

Die aus Dinkel-Graupen zubereiteten Speisen
wewannen in manchen Gegenden ecin regionales-
atraktives Geprige (Hont und Novohrad), Die um
die Jahrhundertwende entstandenen slowakischen
[Kochbiicher (T. Vansovd) bezeichnen den Dinkel-
brei als eine spezifisch, slowakische Speise. Die
Speisekarte des Iochzeitsmahles brachte als letz-
len Gang auch den Dinkel-brei. Friither wurde
hauptsiichlich in der Mittelslowakei (Komit. Hont
und Novohrad) aus dem Dinkel ein sehr schmaek-
liafter, flacher Fladen-Kuchen, — und sogar Brot
sebacken. Diese Kuchen-artige Fladen (lepert, lep-
nik) werden auch heute gebacken, aber schon aus
fein gemahlenen Weizenmehl, — aber die Namen
sind beibehalten worden.

Die Volkstiimlichkeit des Dinkel-Anbaues dau-
erte bis in die Nachkriegsjahre des 1I. Welt-
krieges. In dieser letzten Zeit wurde er als Futter

fiir  Plerde Hithner, zum Misten

und von

Schweinen gebraucht. Als Ilithner-Futter war er
erstklassig, denn er firderte und hob die Eier-
produktion.

Das Stroh des Dinkels diente frither als Schaub
zum Armere Leute flochten vom
Stroh Back-kirbe, die sie an grésseren Mirkten
verkauften (Luc¢ence, Banska Bvstrien, Miskole,
Eger und Pest).

Diese

Wwiaren

Dachdecken.

archaische  und  spelzige  Weizenarten
ukrainischen-Rusnalen
und den Ruminen auch bekannt. Die Ungarn
nnd  ukr, nannten den Dinkel sdatér
oder autir (stammt aus franz. Vepéaulre), — die
Ruminen: alac. (Al. Borza). Wie wir aus den

Forschungen von Al Borza und B. Gunda wissen,

den Ungarn, den

Rusnaken

ist unter dem dort gezogenem alac oder alakor
das Einkorn (Triticum monococenm) zu verstehen.
Zwar weicht das Einkorn um ein Haar von dem
Emmer (Triticum dicoceum) ab, aber seine Zucht.
seine Yerwendung (Konsum) ist die gleiche wie
in der Slowakei.

Aus der Gleichheit des Anbaus und der Ver-
wentdung dieser besprochenen karpateurpiiischen
Weizenarten kann man folgern., dass wir es in
diesen Kulturpflanzen, mit sehr alten, — man
kiénnte sagen — mit alteuropiiischen Iulturele-
menten zu tun haben. Es wiire die gemeinsame
Arbeit der Archiologie, der Agrar-ethnographie,
der Kultur- und Ethnobotanik, der vergleichenden
Sprachwissenschafl, der Geschichtwissenschaft die
Zusammenhiinge dieser Kulturelemente und Er-

scheinungen, ihre interethnische Beziehungen
cegenseilig anfzudecken, — und besser zu be-
lenchten.

Diese Studie dient in crster Reihe vom Stand-
punkl der Ethnographie mit brauchbaren Daten
zur weiteren I'orschung.

Die Bilder zeigen die vom slowakischen Boden
stammenden Xhren (1), Kérner (2), reifende Saat
(3), der archaischen Weizenarten vom Dinkelstroh
eefllochtener Karbe (4), Enthiilsen der Dinkel-
kérner zwischen Miihlsteinen (5), aus Dinkelmehl
gebackener Fladenkuchen, — _leperi, lepnik®, (6),
die zur Bearbeitung des Bodens fiir die Dinkel-
saat notige spezielle Nodehauen (7), und Morser-
form zum Enthiilsen der Dinkelkirner mit Fussan-
trieb (8).
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